
การพัฒนารูปแบบการผลิตเนียมหอมเชิงการค้า โดยประยุกต์ใช้อินเตอร์เน็ตของสรรพสิ่ง 
Development of a commercial production model of Niamhom (Strobilanthes nivea Craib) 
Applying to Internet of Things (IoT)
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จุดเด่นโครงการ : การประยุกต์ใช้ระบบอินเตอร์เน็ตของสรรพสิ่ง (IoT) มาช่วยในการควบคุม
ปัจจัยแวดล้อมที่ส าคัญต่อการเจริญเติบโตของเนียมหอม ได้แก่ ความชื้นในดินและในบรรยากาศ 
เพื่อท าให้เนียมหอมเจริญเติบโตได้ในพื้นที่ราบ และให้ผลผลิตที่ดี พร้อมน าผลผลิตไปแปรรูปเป็น
ชาอย่างง่าย เพิ่มมูลค่าให้กับผลผลิต รวมทั้งเป็นการอนุรักษ์พันธุกรรมของเนียมหอมไม่ให้สูญ
หายไปจากประเทศไทย 

ที่มาและความน่าสนใจของการวิจัย
เนียมหอมจัดเป็นพืชที่มีใบหอมคล้ายใบเตย มีความโดดเด่นในการท าเครื่องหอมไทย ใบใช้ปรุงแต่งเครื่องดื่ม อบยาเส้น แก้วิงเวียนศีรษะ เป็นลม ขับลม 
ต้มให้สตรีหลังคลอดอาบ ท าลูกประคบ เพื่อช่วยลดอาการฟกช  า บวม ท าให้เลือดกระจายตัว หรือชงเป็นชาดื่มแก้ไข้ แก้ไอ แก้หวัด และหอบหืดได้ดี 
(ส านักจัดการทรัพยากรป่าไม้ที่ 4, 2555) ปัจจุบันจ านวนของเนียมหอมได้ลดน้อยถอยลง เพราะเครื่องหอมไทยหมดความนิยม คนสมัยใหม่ก็ไม่รู้จักเนียม
หอม รวมทั งความจ าเพาะของเนียมหอมที่เติบโตได้ดีในดินอุดมสบูรณ์ มีร่มร าไร ชื นตลอด น  าไม่ท่วมขัง แต่สภาพอากาศของไทยมีการเปลี่ยนแปลง 
(Climate Change) ไปมาก เนื่องจากภาวะโลกร้อน (Global Warming) ส่งผลต่อจ านวนประชากรของพืชหลายชนิด เนียมหอมก็เป็นหนึ่งในนั นที่ใกล้จะ
สูญพันธุ์ คณะวิจัยเล็งเห็นว่าระบบอินเตอร์เน็ตของสรรพสิ่ง สามารถช่วยในการจัดการและบริหารควบคุมปัจจัยต่าง ๆ ที่ส่งผลกระทบต่อการเจริญเติบโต
และการให้ผลผลิตของต้นเนียมหอมได้ พร้อมกันนั นจะได้ศึกษาลักษณะของการให้ผลผลิต (ใบ) เพื่อน าไปแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ชาอย่างง่ายต่อไป

วัตถุประสงค์ของการวิจัย 
1. ศึกษาระยะปลูกต่อการเจริญเติบโตและการให้ผลผลิต (ใบ) ของต้นเนียมหอม
2. ศึกษารูปแบบของการเก็บรักษาผลผลิตเนียมหอมอย่างง่าย เพื่อยืดอายุในการ
จ าหน่าย
3. ศึกษาการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ชาอย่างง่าย เพื่อเพิ่มมูลค่าให้กับผลผลิตเนียม
หอม

กระบวนการศึกษาวิจัย
กิจกรรมที่ 1 การออกแบบระบบ สร้างอุปกรณ์ควบคุมปัจจัย
แวดล้อมด้วยระบบ IoTและวางผังการปลูกเนียมหอม
กิจกรรมที่ 2 การศึกษาอิทธิพลของการเขตกรรมต่อการเจริญเติบโต 
ผลผลิต และคุณภาพของเนียมหอม (ระยะปลูก และปุ๋ย) ภายใต้
ระบบ IoT
กิจกรรมที่ 3 การศึกษาการเก็บรักษาผลผลติเนียมหอม และการแปร
รูปเป็นผลิตภัณฑ์ชาอย่างง่ายผลการวิจัย

1.ได้ระบบอินเตอร์เน็ตของสรรพสิ่งที่ใช้ควบคุมปัจจัยแวดล้อมในการปลูกเนียม
หอม และระยะปลูกที่เหมาะสมที่สุด คือ 30 x 30 เซนติเมตร ให้ผลิตผลิตสูงสุด 
โดยการใส่ปุ๋ยเคมีอัตรา 15 กรัมต่อต้นต่อเดือน
2.ทราบระยะการปลูกเนียมหอมที่เหมาะสม คือ 30x30 cm. ร่วมกับการให้
ปุ๋ยเคมี จะให้ผลผลิตสูงสุด
3.ทราบการเก็บรักษาเนียมหอมโดยใส่ถุงพลาสติกใสไม่เจาะรู เก็บในตู้เย็น 
สามารถเก็บใบเนียมหอมได้นานหลายสัปดาห์ ใบยังคงมีสีเขียว กลิ่นหอม 
4.ได้ผลิตภัณฑ์ชาผสมที่เหมาะสม คือ เนียมหอม + ใบเตย + หญ้าหวาน สัดส่วน 
1 ต่อ 1 ต่อ 1 โดยน  าหนัก ให้รสชาติที่ดีที่สุด 

วิจารณ์และสรปุผลการวิจัย
ข้อจ ากัดของอุปกรณ์อิเล็กทรอนิกส์ ความเสถียรของไฟฟ้าและ
สัญญาณอินเตอร์เน็ต สนามแม่เหล็กและฟ้าผ่าเป็นอุปสรรคของงาน 
และอุณหภูมิของอากาศที่ต่ าตลอดเดือนที่ปลูก ส่งผลต่อการ
เจริญเติบโตของเนียมหอมมาก รวมถึงระยะเวลาด าเนินการ 6 เดือน 
สั นมาก 
1. สามารถออกแบบระบบอินเตอร์เน็ตของสรรพสิ่ง (IoT) ส าหรับ
การปลูกเนียมหอมได้
2. ทราบระยะการปลูกและการใส่ปุ๋ยเนียมหอม
3. ได้กระบวนการเก็บรักษาเนียมหอมอย่างง่าย เพื่อการจ าหน่าย
4. ได้ผลิตภัณฑ์ชาเนียมหอมอย่างง่าย เป็นชาสูตรผสมใบเตยและ
หญ้าหวาน เพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์

กิตติกรรมประกาศ
ขอบคุณเครือข่ายทางวิชาการ กัลยาณมิตรต่าง ๆ ที่ท าให้ผลงานนี ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี ส านักวิจัยและส่งเสริมวิชาการการเกษตร มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ที่สนับสนุนงบประมาณวิจัย

ผลผลิตของโครงการ
KR2.7.1 ลดขยะครัวเรือนลงร้อยละ 10 ต่อปี ลดขยะอุตสาหกรรมร้อยละ 10 
ต่อปี และเพิ่มอัตราการน าขยะจากทุกกระบวนการกลับมาใช้ขึ นร้อยละ 10 ต่อปี 

ผลลัพธ์
ระบบอินเตอร์เน็ตของสรรพสิ่งที่ควบคุมปัจจัยแวดล้อมส าคัญต่อการผลิตเนียม
หอม ระยะการปลูกเนียมหอมที่เหมาะสม กับการใส่ปุ๋ยเคมีให้ผลผลิตสูง การเก็บ
รักษาเนียมหอมเพ่ือยืดอายุเก็บรักษา และผลิตภัณฑ์ชาเนียมหอมอย่างง่าย 

ผลกระทบ
ระบบการปลูกเนียมหอมด้วยเทคโนโลยีสมัยใหม่ให้คุณภาพและ
ผลิตภัณฑ์ชาอย่างง่าย


