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คำนำ 

 

  มหาวิทยาลัยแมโจ มีนโยบายที่ชัดเจนสนับสนุนใหนักวิจัยของมหาวิทยาลัยพัฒนางานวิจัย 

สิงประดิษฐ และนวัตกรรมที่สามารถนำไปใชประโยชนในดานวิชาการ ดานสังคมและดานสิ่งแวดลอม ซึ่งจะ

สามารถสงผลตอการพัฒนาประเทศ และยังสนับสนุนและสงเสริมใหมีการเผยแพรผลงานวิจัยหลากหลาย

รูปแบบ รวมท้ังจัดสงผลงานเขารวมแสดงและประกวดในระดับชาติและนานาชาติ เพ่ือพัฒนางานวิจัย ใหเปน

ที่ยอมรับในระดับสากล อีกทั้งยังเปนการสรางเครือขายความรวมมือดานการวิจัยทั้งภายในและตางประเทศ 

เปนการเผยแพรชื่อเสียงของมหาวิทยาลัยท้ังในระดับชาติและนานาชาติ 

  หนังสือผลงานวิจัยสิ่งประดิษฐและนวัตกรรมที่ไดรับรางวัลระดับชาติและนานาชาติเลมนี้ 

สำนักวิจัยและสงเสริมวิชาการการเกษตร ไดจัดทำขึ้นโดยรวบรวมเอาผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักวิจัยมหาวิทยาลัยแมโจที ่ไดรับรางวัลจากการจัดแสดงและประกวดในเวทีระดับชาติและนานาชาติ 

ในชวงระหวางป 2560 - 2563 เพื ่อรวบรวมและเผยแพรเกียรติคุณของนักวิจัยที ่ไดสรางชื ่อเสียงใหแก

มหาวิทยาลัย และสามารถใชในการนำไปใชประโยชนและตอยอดในเชิงพาณิชย และดานอ่ืน ๆ ตอไป 
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1.ช่ือผลงาน    ผลิตภัณฑขาวกลองงอก สุกงาย ไรมอด และขาวพองไรน้ำมันทอด 

2.ช่ือนักวิจัย     1. ผูชวยศาสตราจารย ดร.ประเทือง โชคประเสริฐ (e-mail: pratheun@mju.ac.th) 

2. อาจารย ดร. พัตรเพ็ญ เพ็ญจำรัส  

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย มหาวิทยาลัยแมโจ-แพร เฉลิมพระเกียรติ (www.phrae.mju.ac.th) 

4. รางวัลที่ไดรับ รางวัลชมเชย จากการแสดงและประกวดผลงานวิจัยภาคนิทรรศการในงาน “มหกรรม 

งานวิจัยแหงชาติ 2562” (Thailand Research Expo 2019) 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

ผูบริโภคทราบวาขาวกลองเปนของดีมีประโยชน แตคนไทยรับประทานขาวกลองเพียงรอยละ 3 

เนื่องจากซ้ือขาวกลองมาเก็บรักษาไวไมนานจะมีมอดทำลาย มีผลใหขาวกลองหุงสุกมีเนื้อสัมผัสแข็ง หุงสุกยาก 

ในการนี้  ผูวิจัยไดคิดคนนวัตกรรมการทำขาวกลองงอก สุกงาย ไรมอด ปลอดกลิ่นหืน ไมตองใชถุงบรรจุแบบ

สุญญากาศ โดยหลักคิดดังกลาวจึงเปนวิธีการที่ชาวบานทำเองไดโดย ใชอุปกรณและประยุกต เครื่องมือที่หา

ซ้ือไดงาย  

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

ปจจุบันวิธีการดังกลาวไดถายทอดสูกลุมวิสาหกิจผูผลิตและแปรรูปขาวกลองไมนอยกวา 30 กลุม

นำไปตอยอดผลิตขายในเชิงการคา และอีกผลงานหนึ่งที่ชวยเพิ่มมูลคาขาวไทย คือการทำขาวพองไรน้ำมัน

ทอด ดวยวิธีการที่ชุมชนสามารถนำไปผลิตไดโดยอาศัยเครื่องมือและอุปกรณที่มีอยู ซึ่งขณะนี้ มีชุมชนนำไป

ขยายผล ทำการผลิตจำหนายแลวหลายราย   
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ผลิตภัณฑขาวกลองสุกงาย ไรมอดท่ีชุมชนผลิตภัณฑผลิตจำหนาย 

  

    
ผลิตภัณฑขาวพองไรน้ำมัน และวิธีการทำดวยเครื่องมือ อุปกรณท่ีมีในชุมชน 

   
ขาวพองไรน้ำมันทอด 

 

5 
 

             
โรงตากขาวกลองไรมอด ตนแบบวิสาหกิจ            ตัวอยางผูประกอบการท่ีนำเทคโนโลยีท่ีไดรับการถายทอด  
     ต.วอแกว อ.หางฉัตร จ. ลำปาง   ไปผลิตจำหนายราคาตนทุนต่ำ  
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1.ช่ือผลงาน    ขาวพันธุ กข-แมโจ 2 ขาวเหนียวหอม ตนเตี้ย ปลูกไดทุกฤดู 

2.ช่ือนักวิจัย    ผูชวยศาสตราจารย ดร.วราภรณ แสงทอง (e-mail: varaporn@mju.ac.th) 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยแมโจ (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลที่ไดรับ  รางวัลชมเชย จากการแสดงและประกวดผลงานวิจัยภาคนิทรรศการในงาน “มหกรรม

งานวิจัยแหงชาติ 2562” (Thailand Research Expo 2019) 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

เนื่องจากเกษตรกรไทยและหนวยงานดานการเกษตรยังขาดพันธุขาวเหนียวหอม ตนเต้ียท่ี

ตานทานการหักลม ไมไวตอชวงแสงและท่ีสามารถปลูกไดทุกฤดู ทางคณะผูวิจัยของมหาวิทยาลัยแมโจ จึงเกิด

แนวคิดปรับปรุงพันธุขาวที่มีคุณลักษณะพิเศษดังกลาว จาก ขาวเจาพันธุปทุมธานี 1 ใหเปนขาวเหนียวโดยใช

วิธีผสมกลับและใชเครื่องหมายโมเลกุลชวยในการคัดเลือก จนไดพันธุขาวสายพันธุแมโจ 2 ไดสำเร็จ และได

สงผลงานเขาประกวดจนไดรับรางวัลสิ่งประดิษฐคิดคน ประจำป 2555 ระดับดีเดน จากสภาวิจัยแหงชาติ และ

รางวัลผลงานวิจัยดีเดน ในงานสัมมนาวิชาการ กลุมศูนยวิจัยขาวภาคเหนือตอนบน และภาคเหนือตอนลาง 

จากสำนักวิจัย และพัฒนาขาว กรมการขาว ประจำป 2555 ตอจากนั้นไดนำขาวสายพันธุ  แมโจ 2 เขาทดสอบ

ผลผลิตรวมกับสายพันธุของกรมการขาว จนผานการรับรองพันธุกับกรมการขาว เม่ือวันท่ี 8 เมษายน 2558 ได

ชื่อวา กข-แมโจ 2 ซึ่งเปนผลงานรวมระหวางมหาวิทยาลัยแมโจ และกรมการขาว ทั้งนี้เวลาในการปรับปรุง 

ขาวพันธุ กข-แมโจ 2 ตั้งแตผสมพันธุครั ้งแรกจนถึงผลิตเมล็ดพันธุขยายเผยแพรใหแกเกษตรกรใชเวลา 

ประมาณ 13 ป 

หลังจากผานการรับรองพันธุจากกรมการขาว มหาวิทยาลัยแมโจรวมมือกับกรมการขาวไดผลิต

รวงพันธุคัด เมล็ดพันธุคัด เมล็ดพันธุหลัก และเมล็ดพันธุขยายของขาวเหนียว พันธุ กข-แมโจ 2 เพื่อให

เพียงพอตอความตองการของเกษตรกรไดปลูกพันธุขาวนีท้ั่วประเทศ โดยสรุปมูลคาที่ไดจากการผลิตขาวพันธุ 

กข-แมโจ 2 ดังตอไปนี้ 

1. ตั้งแตป 2558 – 2563 รวมเมล็ดพันธุขยายของขาวพันธุ กข-แมโจ 2 ท่ีมหาวิทยาลัยแมโจ 

และกรมการขาวรวมผลติและจัดจำหนายใหเกษตรกรจำนวน 2,970,647 กิโลกรัม ประมาณการจำนวนเงินท่ี

จำหนายเมล็ดพันธุขยายขาวพันธุ กข-แมโจ 2 จำนวน 63,594,919 บาท  

        2. หากนำเมล็ดพันธุขยายของ กข-แมโจ 2 ที่เกษตรกรซื้อจำนวน  2,970,647 กิโลกรัมไปปลูก

โดยประมาณการจำนวนพ้ืนท่ีปลูกจากเมล็ดพันธุ 15 กิโลกรัม/ไร (2,970,647 กิโลกรัม/15 กิโลกรัม/ไร) จะใช

พ้ืนท่ีปลูก 198,043 ไร 

        3. ประมาณการผลผลิตขาวเปลือกทั้งหมดที่ผลิตได โดยเฉลี่ยการผลผลิต 800 กิโลกรัม/ไร 

(198,043 ไร x 800 กิโลกรมั/ไร) จำนวน 158,434,480 กิโลกรัม  

 4. ประมาณการจำนวนเงินที่เกษตรกรขายขาวเปลือกไดทั้งหมด (ขาวเปลือกราคา 7 บาท/

กิโลกรัม (158,434,480 กิโลกรัม x 7 บาท/กิโลกรัม) สรางมูลคาถึง 1,109,041,360 บาท  
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5. ประมาณการจำนวนเงินที่โรงสีขายขาวสาร เมื่อ กข-แมโจ 2 มีอัตราสีเปนตนขาวรอยละ 

44.57 และเมื่อขายขาวสารราคา 19 บาท/กิโลกรัม (158,434,480 กิโลกรัม x 0.4457 x 19 บาท/กิโลกรัม) 

เทากับ 1,341,670,707 บาท  

6. ประมาณการจำนวนเง ินที ่ผ ู บร ิโภคตองจ าย เม ื ่อข าวสารราคา 24 บาท/กิโลกรัม 

(158,434,480 กิโลกรัม x 0.4457 x 24 บาท/กิโลกรัม) เทากับ 1,694,741,946 บาท 

จากการศึกษาความเปนไปไดทางการตลาดขาวพันธุ  กข-แมโจ 2 ศักยภาพการผลิต และ

การตลาด จากกลุมเกษตรกรที ่ปลูกขาวพันธุ กข-แมโจ 2 กลุมผูประกอบการโรงสีขาว ศูนยเมล็ดพันธุ        

ขาวเชียงใหมและลำปาง บริษัทบานสระขาวดีจำกัด วิสาหกิจชุมชนนาแปลงใหญ อำเภอดอยสะเก็ด และ

สหกรณการเกษตรสันปาตองจำกัด กลุมผูประกอบการรานคา และผูบริโภค พบวาไดรับการตอบรับเปนอยางดี 

เนื่องจากขาวพันธุ กข-แมโจ 2 มีลักษณะเดน คือ ผลผลิตสูง เมล็ดขาวสารเรียวยาว และมีกลิ่นหอมเหมือน

ใบเตย จึงเหมาะแกการบริโภค และนำไปแปรรูปทำเปนขนมในรูปแบบตาง ๆ เชน ขาวเหนียวมูน ขาวเหนียว

เปยกลำไย ขาวแตน ขาวจี่ ฯลฯ ทำใหขาวพันธุ กข-แมโจ 2 เปนท่ีตองการของตลาดมากข้ึน 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

หลังจากกรมการขาวและมหาวิทยาลัยแมโจสงเสริมการปลูกขาวพันธุ กข-แมโจ 2 แลวเปน

ระยะเวลาหนึ่ง เนื่องจากผลผลิตขาวเปลือกของเกษตรกรท่ีปลูกไดจะตองนำไปจำหนายผานโรงสี แตขาวพันธุ  

กข-แมโจ 2 เปนขาวพันธุใหม จึงทำใหชวงระยะแรก ๆ โรงสีจะยังไมเปนที่รูจักขาวพันธุ กข-แมโจ 2 อยาง

แพรหลาย ทางหนวยความเปนเลิศฯ มหาวิทยาลัยแมโจ จึงเดินทางไปยังโรงสีทั ่วภาคเหนือ เพื่อแนะนำ 

ขาวพันธุกข-แมโจ 2 เพ่ือใหโรงสีรูจักคุณสมบัติพันธุขาวในเบื้องตน  

นอกจากนี้ยังสัมภาษณผูประกอบการโรงสี เสนอในรูปแบบ youtube และทำเปนวิดีโอ เพ่ือ

สรางความเชื่อมั่นใหเกษตรผูปลูก เกี่ยวกับการสีขาว และการยอมรับของผูประกอบการโรงสีที่จะซื้อผลผลิต

ขาวเปลือกจากเกษตรเพ่ิมมากข้ึน อีกท้ังยังไดเดินทางไปยังโรงสีขาว เพ่ือนำขาวเปลือกของขาวพันธุ กข-แมโจ 

2 ไปสีเปนขาวสาร และนำมาบรรจุเปนผลิตภัณฑขาวสารในแบบสูญญากาศ ขนาด 1 กิโลกรัม ตอมาไดพัฒนา

และทำบรรจุภัณฑเปนแบบถุง ขนาด 1.5 กิโลกรัม เพื่อจัดจำหนายที่กาด 2477 ของมหาวิทยาลัยแมโจ  

ผานมาแลวประมาณ 1 ป จัดจำหนายไปแลว 954 ถุง (บรรจุถุงละ 1.5 กิโลกรัม x 954 ถุง = 1,431 กิโลกรัม) 

จำหนายในราคาถุงละ 60 บาท (954 ถุง x 60 บาท = 57,240 บาท) คิดเปนเงินท้ังสิ้น 57,240 บาท ซ่ึงไดรับ

ผลตอบรับจากผูบริโภคเปนอยางดี และรูจักกันอยางแพรหลายผานทางสื่อตาง ๆ นอกจากนี้ยังไดนำผลิตภัณฑ

ขาวสาร กข-แมโจ 2 เปนของที่ระลึกใหแกผูที่เดินทางมาเยี่ยมหนวยความเปนเลิศฯ มหาวิทยาลัยแมโจ เพ่ือ

เปนการประชาสัมพันธหนวยงานใหเปนท่ีรูจักกันอยางแพรหลาย  

 
  
 
 
 
 

6      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563
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1.ช่ือผลงาน    ขาวพันธุ กข-แมโจ 2 ขาวเหนียวหอม ตนเตี้ย ปลูกไดทุกฤดู 

2.ช่ือนักวิจัย    ผูชวยศาสตราจารย ดร.วราภรณ แสงทอง (e-mail: varaporn@mju.ac.th) 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยแมโจ (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลที่ไดรับ  รางวัลชมเชย จากการแสดงและประกวดผลงานวิจัยภาคนิทรรศการในงาน “มหกรรม

งานวิจัยแหงชาติ 2562” (Thailand Research Expo 2019) 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

เนื่องจากเกษตรกรไทยและหนวยงานดานการเกษตรยังขาดพันธุขาวเหนียวหอม ตนเต้ียท่ี

ตานทานการหักลม ไมไวตอชวงแสงและท่ีสามารถปลูกไดทุกฤดู ทางคณะผูวิจัยของมหาวิทยาลัยแมโจ จึงเกิด

แนวคิดปรับปรุงพันธุขาวที่มีคุณลักษณะพิเศษดังกลาว จาก ขาวเจาพันธุปทุมธานี 1 ใหเปนขาวเหนียวโดยใช

วิธีผสมกลับและใชเครื่องหมายโมเลกุลชวยในการคัดเลือก จนไดพันธุขาวสายพันธุแมโจ 2 ไดสำเร็จ และได

สงผลงานเขาประกวดจนไดรับรางวัลสิ่งประดิษฐคิดคน ประจำป 2555 ระดับดีเดน จากสภาวิจัยแหงชาติ และ

รางวัลผลงานวิจัยดีเดน ในงานสัมมนาวิชาการ กลุมศูนยวิจัยขาวภาคเหนือตอนบน และภาคเหนือตอนลาง 

จากสำนักวิจัย และพัฒนาขาว กรมการขาว ประจำป 2555 ตอจากนั้นไดนำขาวสายพันธุ  แมโจ 2 เขาทดสอบ

ผลผลิตรวมกับสายพันธุของกรมการขาว จนผานการรับรองพันธุกับกรมการขาว เม่ือวันท่ี 8 เมษายน 2558 ได

ชื่อวา กข-แมโจ 2 ซึ่งเปนผลงานรวมระหวางมหาวิทยาลัยแมโจ และกรมการขาว ทั้งนี้เวลาในการปรับปรุง 

ขาวพันธุ กข-แมโจ 2 ตั้งแตผสมพันธุครั ้งแรกจนถึงผลิตเมล็ดพันธุขยายเผยแพรใหแกเกษตรกรใชเวลา 

ประมาณ 13 ป 

หลังจากผานการรับรองพันธุจากกรมการขาว มหาวิทยาลัยแมโจรวมมือกับกรมการขาวไดผลิต

รวงพันธุคัด เมล็ดพันธุคัด เมล็ดพันธุหลัก และเมล็ดพันธุขยายของขาวเหนียว พันธุ กข-แมโจ 2 เพื่อให

เพียงพอตอความตองการของเกษตรกรไดปลูกพันธุขาวนีท้ั่วประเทศ โดยสรุปมูลคาที่ไดจากการผลิตขาวพันธุ 

กข-แมโจ 2 ดังตอไปนี้ 

1. ตั้งแตป 2558 – 2563 รวมเมล็ดพันธุขยายของขาวพันธุ กข-แมโจ 2 ท่ีมหาวิทยาลัยแมโจ 

และกรมการขาวรวมผลติและจัดจำหนายใหเกษตรกรจำนวน 2,970,647 กิโลกรัม ประมาณการจำนวนเงินท่ี

จำหนายเมล็ดพันธุขยายขาวพันธุ กข-แมโจ 2 จำนวน 63,594,919 บาท  

        2. หากนำเมล็ดพันธุขยายของ กข-แมโจ 2 ที่เกษตรกรซื้อจำนวน  2,970,647 กิโลกรัมไปปลูก

โดยประมาณการจำนวนพ้ืนท่ีปลูกจากเมล็ดพันธุ 15 กิโลกรัม/ไร (2,970,647 กิโลกรัม/15 กิโลกรัม/ไร) จะใช

พ้ืนท่ีปลูก 198,043 ไร 

        3. ประมาณการผลผลิตขาวเปลือกทั้งหมดที่ผลิตได โดยเฉลี่ยการผลผลิต 800 กิโลกรัม/ไร 

(198,043 ไร x 800 กิโลกรมั/ไร) จำนวน 158,434,480 กิโลกรัม  

 4. ประมาณการจำนวนเงินที่เกษตรกรขายขาวเปลือกไดทั้งหมด (ขาวเปลือกราคา 7 บาท/

กิโลกรัม (158,434,480 กิโลกรัม x 7 บาท/กิโลกรัม) สรางมูลคาถึง 1,109,041,360 บาท  
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5. ประมาณการจำนวนเงินที่โรงสีขายขาวสาร เมื่อ กข-แมโจ 2 มีอัตราสีเปนตนขาวรอยละ 

44.57 และเมื่อขายขาวสารราคา 19 บาท/กิโลกรัม (158,434,480 กิโลกรัม x 0.4457 x 19 บาท/กิโลกรัม) 

เทากับ 1,341,670,707 บาท  

6. ประมาณการจำนวนเง ินที ่ผ ู บร ิโภคตองจ าย เม ื ่อข าวสารราคา 24 บาท/กิโลกรัม 

(158,434,480 กิโลกรัม x 0.4457 x 24 บาท/กิโลกรัม) เทากับ 1,694,741,946 บาท 

จากการศึกษาความเปนไปไดทางการตลาดขาวพันธุ  กข-แมโจ 2 ศักยภาพการผลิต และ

การตลาด จากกลุมเกษตรกรที ่ปลูกขาวพันธุ กข-แมโจ 2 กลุมผูประกอบการโรงสีขาว ศูนยเมล็ดพันธุ        

ขาวเชียงใหมและลำปาง บริษัทบานสระขาวดีจำกัด วิสาหกิจชุมชนนาแปลงใหญ อำเภอดอยสะเก็ด และ

สหกรณการเกษตรสันปาตองจำกัด กลุมผูประกอบการรานคา และผูบริโภค พบวาไดรับการตอบรับเปนอยางดี 

เนื่องจากขาวพันธุ กข-แมโจ 2 มีลักษณะเดน คือ ผลผลิตสูง เมล็ดขาวสารเรียวยาว และมีกลิ่นหอมเหมือน

ใบเตย จึงเหมาะแกการบริโภค และนำไปแปรรูปทำเปนขนมในรูปแบบตาง ๆ เชน ขาวเหนียวมูน ขาวเหนียว

เปยกลำไย ขาวแตน ขาวจี่ ฯลฯ ทำใหขาวพันธุ กข-แมโจ 2 เปนท่ีตองการของตลาดมากข้ึน 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

หลังจากกรมการขาวและมหาวิทยาลัยแมโจสงเสริมการปลูกขาวพันธุ กข-แมโจ 2 แลวเปน

ระยะเวลาหนึ่ง เนื่องจากผลผลิตขาวเปลือกของเกษตรกรท่ีปลูกไดจะตองนำไปจำหนายผานโรงสี แตขาวพันธุ  

กข-แมโจ 2 เปนขาวพันธุใหม จึงทำใหชวงระยะแรก ๆ โรงสีจะยังไมเปนที่รูจักขาวพันธุ กข-แมโจ 2 อยาง

แพรหลาย ทางหนวยความเปนเลิศฯ มหาวิทยาลัยแมโจ จึงเดินทางไปยังโรงสีทั ่วภาคเหนือ เพื่อแนะนำ 

ขาวพันธุกข-แมโจ 2 เพ่ือใหโรงสีรูจักคุณสมบัติพันธุขาวในเบื้องตน  

นอกจากนี้ยังสัมภาษณผูประกอบการโรงสี เสนอในรูปแบบ youtube และทำเปนวิดีโอ เพ่ือ

สรางความเชื่อมั่นใหเกษตรผูปลูก เกี่ยวกับการสีขาว และการยอมรับของผูประกอบการโรงสีที่จะซื้อผลผลิต

ขาวเปลือกจากเกษตรเพ่ิมมากข้ึน อีกท้ังยังไดเดินทางไปยังโรงสีขาว เพ่ือนำขาวเปลือกของขาวพันธุ กข-แมโจ 

2 ไปสีเปนขาวสาร และนำมาบรรจุเปนผลิตภัณฑขาวสารในแบบสูญญากาศ ขนาด 1 กิโลกรัม ตอมาไดพัฒนา

และทำบรรจุภัณฑเปนแบบถุง ขนาด 1.5 กิโลกรัม เพื่อจัดจำหนายที่กาด 2477 ของมหาวิทยาลัยแมโจ  

ผานมาแลวประมาณ 1 ป จัดจำหนายไปแลว 954 ถุง (บรรจุถุงละ 1.5 กิโลกรัม x 954 ถุง = 1,431 กิโลกรัม) 

จำหนายในราคาถุงละ 60 บาท (954 ถุง x 60 บาท = 57,240 บาท) คิดเปนเงินท้ังสิ้น 57,240 บาท ซ่ึงไดรับ

ผลตอบรับจากผูบริโภคเปนอยางดี และรูจักกันอยางแพรหลายผานทางสื่อตาง ๆ นอกจากนี้ยังไดนำผลิตภัณฑ

ขาวสาร กข-แมโจ 2 เปนของที่ระลึกใหแกผูที่เดินทางมาเยี่ยมหนวยความเปนเลิศฯ มหาวิทยาลัยแมโจ เพ่ือ

เปนการประชาสัมพันธหนวยงานใหเปนท่ีรูจักกันอยางแพรหลาย  
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การประเมินผลการวิจัยดานขาวการปรับปรุงพันธุขาวเหนียว กข-แมโจ 2 ของมหาวิทยาลัยแมโจ 
และกรมการขาว 

8      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563
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1. ช่ือผลงาน   นวัตกรรมการผลิตปุยอินทรียคุณภาพแบบพลิกกลับกอง : วิธีวิศวกรรมแมโจ 1 

2. ช่ือนักวิจัย   1. ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชนวัฒน นิทัศนวิจิตร (e-mail: chanawat@mju.ac.th) 

                    2. ผศ.ธีระพงษ สวางปญญางกูร  

                    3. อาจารย ดร.แสนวสันต ยอดคำ  

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร (www.engineer.mju.ac.th)  

4. รางวัลท่ีไดรับ รางวัลชมเชย (Thailand Research Expo 2019)  

                      จากการแสดงและประกวดผลงานวิจัยภาคนิทรรศการในงาน “มหกรรมงานวิจัยแหงชาติ   

2562” (Thailand Research Expo 2019) 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

การผลิตปุ ยอินทรียวิธีวิศวกรรมแมโจ 1 เปนกระบวนการผลิตปุยอินทรียปริมาณมาก ถูก

พัฒนาขึ้นในป พ.ศ. 2552 ที่นำหลักการทางวิศวกรรมมาประยุกตใชจนทำใหไมตองมีการพลิกกลับกองปุย  

โดยมีการเติมอากาศเขากองปุยตามธรรมชาติจากผลของพาความรอนแบบ Chimney Convection กองปุย

อินทรียวิธีนี้มีรูปรางเปนสามเหลี่ยม กองเปนแถวยาว มีขนาดของกองคือ 2.5 x 1.5 เมตร (กวาง x ยาว)  

มีความยาวไมจำกัด มีสัดสวนผสมของใบไมและมูลสัตว 3 ตอ 1 และในกรณีฟางขาว ผักตบชวา หญา หรือเศษ

ขาวโพดเลี้ยงสัตวก็ใช 4 ตอ 1 โดยปริมาตร สามารถกองบนพ้ืนดินกลางแจงกลางแดดและฝนได  

ในการผลิตปุยอินทรียวิธีนี้ มูลสัตวเปนแหลงของจุลินทรียและไนโตรเจน สวนเศษพืชเปนแหลง

ของคารบอน ซึ่งทั้งไนโตรเจนและคารบอนถูกใชเปนสารอาหารของจุลินทรียในกระบวนการยอยสลายทาง

ชีวภาพแบบใชออกซิเจน และมีการดูแลรักษาระดับความชื้นของกองปุยทั้งภายในและภายนอกตลอด 60 วัน

ของกระบวนการ หลังจากนั้นทำใหปุยอินทรียแหง เพื่อใหจุลินทรียสงบตัวกอนนำไปใช ปุยอินทรียที่ผลิตได

ตามวิธีการนี้มีคาผานมาตรฐานปุยอินทรียของประเทศ 

ปจจุบัน การผลิตปุยอินทรียวิธีนี้ไดถูกนำไปใชอยางแพรหลายในประเทศไทย โดยถูกใชเปน

เครื่องมือในการผลิตปุยอินทรียจากเศษพืชแทนการเผาทำลาย แกปญหาผักตบชวาในคลอง แกปญหาดินเสื่อม

และดินเปนกรด มีศักยภาพในการปลูกขาว ผลไม หรือผักอินทรีย เพ่ือการจำหนายท่ีมีราคาสูงไดเปนอยางดี 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

1. มีการนำไปใชโดยเกษตรกร ชุมชน และผูประกอบการอยางแพรหลายท่ัวประเทศ 

2. มีการสอนการทำปุยหมักทางเพจเฟสบุค “แลกเปลี่ยนเรียนรูคนทำปุยหมักแบบไมพลิก   

กลับกอง” 

 

 

 

10      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563
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1. ช่ือผลงาน   นวัตกรรมการผลิตปุยอินทรียคุณภาพแบบพลิกกลับกอง : วิธีวิศวกรรมแมโจ 1 

2. ช่ือนักวิจัย   1. ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชนวัฒน นิทัศนวิจิตร (e-mail: chanawat@mju.ac.th) 

                    2. ผศ.ธีระพงษ สวางปญญางกูร  

                    3. อาจารย ดร.แสนวสันต ยอดคำ  

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร (www.engineer.mju.ac.th)  

4. รางวัลท่ีไดรับ รางวัลชมเชย (Thailand Research Expo 2019)  

                      จากการแสดงและประกวดผลงานวิจัยภาคนิทรรศการในงาน “มหกรรมงานวิจัยแหงชาติ   

2562” (Thailand Research Expo 2019) 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

การผลิตปุ ยอินทรียวิธีวิศวกรรมแมโจ 1 เปนกระบวนการผลิตปุยอินทรียปริมาณมาก ถูก

พัฒนาขึ้นในป พ.ศ. 2552 ที่นำหลักการทางวิศวกรรมมาประยุกตใชจนทำใหไมตองมีการพลิกกลับกองปุย  

โดยมีการเติมอากาศเขากองปุยตามธรรมชาติจากผลของพาความรอนแบบ Chimney Convection กองปุย

อินทรียวิธีนี้มีรูปรางเปนสามเหลี่ยม กองเปนแถวยาว มีขนาดของกองคือ 2.5 x 1.5 เมตร (กวาง x ยาว)  

มีความยาวไมจำกัด มีสัดสวนผสมของใบไมและมูลสัตว 3 ตอ 1 และในกรณีฟางขาว ผักตบชวา หญา หรือเศษ

ขาวโพดเลี้ยงสัตวก็ใช 4 ตอ 1 โดยปริมาตร สามารถกองบนพ้ืนดินกลางแจงกลางแดดและฝนได  

ในการผลิตปุยอินทรียวิธีนี้ มูลสัตวเปนแหลงของจุลินทรียและไนโตรเจน สวนเศษพืชเปนแหลง
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2. มีการสอนการทำปุยหมักทางเพจเฟสบุค “แลกเปลี่ยนเรียนรูคนทำปุยหมักแบบไมพลิก   

กลับกอง” 

 

 

 

   11National and International Research, Invention and Innovation Awards Year 2017 – 2020 
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การทำปุยหมักโดยนำหลักการทางวิศวกรรมมาการประยุกตใชจนทำใหไมตองมีการพลิกกลับกองปุย การเติม

อากาศเขากองปุยตามธรรมชาติจากผลของพาความรอนแบบ Chimney Convection 

กองปุยกองปุยอินทรียวิธีนี้มีรูปรางเปนสามเหลี่ยม กองเปนแถวยาว มีขนาดของกองคือ 2.5 x 1.5 เมตร  

(กวาง x ยาว) มีความยาวไมจำกัด 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

13 
 

1.ช่ือผลงาน   Weather Station & Irrigation System 

2.ช่ือนักวิจัย   อาจารย ดร.สมนึก สินธุปวน (e-mail: somnuk@mju.ac.th) 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ  รางวัลชมเชยจากการแสดงและประกวดผลงานวิจัยภาคนิทรรศการในงาน “มหกรรม 

งานวิจัยแหงชาติ 2562” (Thailand Research Expo 2019) 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

สถานีอากาศ เปนระบบที่เพิ่มฟงกชันการเก็บความชื้นในดิน การวัดระดับน้ำ และการวิเคราะห

รูปภาพขาว เพื่อประโยชนในการควบคุมการใหน้ำของการปลูกขาว ดวยเทคโนโลยีไมโครคอนโทรลเลอรและ

เซ็นเซอรรวมกับระบบการใหน้ำแบบแกลงขาว ซ่ึงไดรับทุนสนับสนุนจากสำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 

ประจำปงบประมาณ พ.ศ.2561 ผานสำนักวิจัยและบริการวิชาการ  

อุปกรณสถานีอากาศ 

 สถานีอากาศ เปนระบบที่จัดทำขึ้นเพื่อทำจัดเก็บขอมูล ทิศทางลม ความเร็วลม เพื่อทำใหทราบ

ทิศทางการลมของตนขาว โดยเฉพาะตนขาวที่สูง ซึ ่งสงผลกระทบตอปริมาณผลผลิตของขาว และขอมูล

ปริมาณน้ำฝน เพื่อทำใหทราบปริมาณของน้ำในนาขาว ซึ่งไดรับจากน้ำฝนซึ่งตกตามธรรมชาติ เพราะปริมาณ

น้ำเปนปจจัยที่สำคัญตอการเจริญเติบโตของตนขาว ซึ่งระบบจะตองพิจารณา ในกรณีที่จะทำการควบคุม

ปริมาณของน้ำในนาขาว ท่ีสงผลตอความชื้นในดินโดยตรง 

อุปกรณวัดความช้ืนในดิน : สวนขยายของสถานีอากาศ 

อุปกรณการวัดความชื้นในดิน เปนสิ่งสำคัญสำหรับการปลูกขาวในนา โดยเฉพาะนาขาวท่ีมีความ

จำเปนตองใชน้ำปริมาณนอย และอยูในชวงระยะเวลาที่ขาวกำลังออกดอก ปริมาณน้ำและความชื้นในดินจะ

สงผลกระทบตอการเกิดเมล็ดของขาว โดยระบบไดนำเซ็นเซอรวัดระดับน้ำและความชื้นในดินมาประยุกตใช 

เพื่อติดตามระดับน้ำและปริมาณความชื้นในดินซึ่งเหมาะสมตอการปลูกขาว โดยอุปกรณดังกลาวไดใชวัสดุท่ี

ทนตอการเกิดสนิม และเพ่ิมความยาวของขาวัดใหยาวข้ึน เพ่ือทำใหสามารถปกอยูในทุงนาท่ีมีน้ำทวมขังได  

อุปกรณถายภาพ NDVI : สวนขยายของสถานีอากาศ 

การถายภาพโดยอาศัยกลอง ซ่ึงสามารถรับแสงอินฟราเรด และสามารถใสตัวกรองแสงสีแดงและ

แสงสีน้ำเงิน เพ่ือใหไดภาพท่ีพรอมสำหรับการประมวลผลภาพ ซ่ึงสะทอนถึง คาดัชนีพืชพรรณ ท่ีเปนประโยชน

อยางยิ่งสำหรับการวิเคราะหภาพเพื่อติดตาม และวิเคราะหปริมาณน้ำท่ีขาวไดรับจากภาพ โดยหาคาจาก 

NDVI ซ่ึงสามารถคำนวณไดจากสูตร NDVI = (NIR-R)/(NIR+R) 

 

12      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563
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โดย NIR (Near-infrared) คือ คาในชวงความยาวของคลื่น และ R(Red) คือ คาในชวงความยาว

ของคลื่นสีแดง 
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เพ่ือประโยชนในการควบคุมการใหน้ำของการปลูกขาว 

 

 

 

 

 

 

 

 

14      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563

14 
 

โดย NIR (Near-infrared) คือ คาในชวงความยาวของคลื่น และ R(Red) คือ คาในชวงความยาว

ของคลื่นสีแดง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ระบบท่ีเพ่ิมฟงกชันการเก็บความชื้นในดิน การวัดระดับน้ำ และการวิเคราะหรูปภาพขาว                                  

เพ่ือประโยชนในการควบคุมการใหน้ำของการปลูกขาว 

 

 

 

 

 

 

 

 

รางวัิลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย 
สิิ่�งประดิิษฐ์์และนวัิตกรรม

ในงานมหกรรมงานวิิจััยแห่งชาติ 2563
Thailand Research Expo 2020 
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การนำผลงานวิจัยไปใชประโยชนของวิสาหกิจชุมชนวิถียั่งยืน เกษตรอินทรีย สารภีเชียงใหม  

 

1.ช่ือผลงาน   นวัตกรรมการผลิตปลานิลอินทรียจากระบบไบโอฟลอคเพ่ือยกระดับ ผลผลิตคุณภาพสูง 

2.ช่ือนักวิจัย    1. ผูชวยศาสตราจารย ดร.นิสรา กิจเจริญ (e-mail: nissara@mju.ac.th) 

  2. นางสาวปุญชรัศม์ิ  มีแกว   

   3. นายศุภกิตติ์  กลั่นจังหรีด  

            4. นางสาวกนกวรรณ นาคคำ       

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะเทคโนโลยีการประมงและทรัพยาการทางน้ำ (www.fishtech.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ Silver Award จากการเขารวมแสดงและประกวดผลงานวิจัยภาคนิทรรศการ 

                ในงาน“มหกรรมงานวิจัยแหงชาติ 2563” (Thailand Research Expo 2020)  

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

การผลิตปลานิลอินทรียในระบบการเลี้ยงไบโอฟลอคมีความตองการลูกพันธุที่เจริญเติบโตดีโดย

ไมมีการดัดแปลงทางพันธุกรรม ไมมีการใชฮอรโมนแปลงเพศ ตลอดจนไมใชยาและสารเคมีในระบบการผลิต 

ซ่ึงจำเปนตองมีการวางแผนจับคูผสมพันธุท่ีออกแบบข้ึนเพ่ือใหสามารถจับคูผสมพันธุไดอยางตอเนื่อง และตัวผู

ไมกัดทำรายเพศเมีย ระบบนี้จะทำใหไดลูกพันธุปลานิลที่ทราบพอแมพันธุ เปนระบบที่สามารถใชในการจับคู

พอแมพันธุ ปลานิลไดจำนวนมากเพียงพอ ซึ ่งจะทำใหสามารถผลิตลูกพันธุ ไดหลายๆ ครอบครัว ทำให 

การประเมินคาความสามารถทางพันธุกรรมทำไดอยางแมนยำ เปนระบบที่สามารถใชในการผลิตลูกพันธุปลา

นิลอินทรียใหเจริญเติบโตดีไดโดยไมตองใชฮอรโมนแปลงเพศ ไมมีการดัดแปลงทางพันธุกรรม ตลอดจนไมใช

ยาและสารเคมีในระบบการผลิต  ทำใหยกระดับผลผลิตคุณภาพสูงได 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

การใชประโยชน ไดมีการจัดทำคูมือเพ่ือใชในการฝกอบรมแกเกษตรกรและผูสนใจตอไป โดยไดมี

การเชื่อมโยง/ความรวมมือกับ เกษตรผูเพาะเลี้ยงปลานิลอินทรีย คือ วิสาหกิจชุมชนวิถียั่งยืน เกษตรอินทรีย 

สารภีเชียงใหม  ในการดำเนินงานรวมกันและการเชื่อมโยงการขับเคลื่อนผลการวิจัยไปสูการใชประโยชนอยาง

ชัดเจน และเม่ือกระบวนการดำเนินงานวิจัยเสร็จสิ้นจะถายทอดเทคโนโลยีนี้ 
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1.ช่ือผลงาน   การผลิตสมุนไพรท่ีปราศจากสารเคมี ออกฤทธิ์เร็ว ปลอดภัยกับรางกายใชทดแทน

ผลิตภัณฑ ยาเคมี 

2.ช่ือนักวิจัย   1. รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com)                    

        2. คุณภูมิภพ พิทักษกวานสกุล บริษัท เอฟแอนดบีออแกนิคส จำกัด 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย สังกัด คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4.รางวัลท่ีไดรับ Silver Award จากการเขารวมแสดงและประกวดผลงานวิจัยภาคนิทรรศการ 

                       ในงาน“มหกรรมงานวิจัยแหงชาติ 2563 (Thailand Research Expo 2020)”  

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

นวัตกรรมของกระบวนการสกัดนี้สามารถนำไปประยุกตใชในพืชสมุนไพรไดหลายชนิด โดยเปน

นวัตกรรมการสกัดสารสำคัญจากพืชสด โดยไมตองนำพืชสดไปผานกระบวนการอบแหงทำใหชวยปองกัน

ปญหาเรื่องเชื้อรา ดวยนวัตกรรมนี้สามารถสกัดสารสำคัญจากพืช และสามารถกักเก็บน้ำมันหอมระเหยในพืช

ไวในผลิตภัณฑ โดยกระบวนการสกัดใชน้ำผึ้งชวยในการสกัด และไมใชสารเคมีและตัวทำละลายอินทรียใด ๆ 

ในการสกัด พรอมทั้งมีกระบวนการกำจัดสารพิษไซยาไนดที่อาจปะปนในพืช นอกจากนี้ ในการขึ้นรูปเม็ด

ผลิตภัณฑจะใชแปงจากพืชและไมใชสารเคมีใด ๆ และผลิตเปนเม็ดผลิตภัณฑไมบรรจุแคปซูล ดวย

กระบวนการนวัตกรรมการสกัดรูปแบบนี้ ทำใหผลิตภัณฑสมุนไพรท่ีสกัดดวยนวัตกรรมนี้จะมีความปลอดภัยสูง 

ปราศจากสารเคมีและตัวทำละลายเคมีใด ๆ ตกคาง ประเด็นที่นาสนใจท่ีสุด คือ ดวยกระบวนการสกัดนี้

สามารถนำสงสารสำคัญเขาสูเซลลรางกายไดอยางรวดเร็ว ทำใหเกิดการออกฤทธิ์ในการรักษา บรรเทา บำบัด 

รวมถึงชวยกระตุนภูมิคุมกันรางกาย (ฟาทะลายโจรสกัด) ไดอยางรวดเร็วภายใน 5 -10 นาที หลังรับประทาน  

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

การดูแลสุขภาพ สามารถทำไดในทุกเพศวัย รวมถึงการเลือกใชสมุนไพรไทยท่ีสกัดดวยนวัตกรรม

การสกัดท่ีมีการศึกษาวิจัย ปริมาณสารออกฤทธิ์ การทดสอบความปลอดภัยในสัตวทดลอง จะชวยใหผูเลือกใช

มั่นใจวาไดจะไดรับสารสำคัญรวมถึงสารออกฤทธิ์ในพืชสมุนไพรชนิดนั้น ท่ีชวยบรรเทา หรือดูแลสุขภาพของ 

ผูเลือกใชไดเปนอยางดี นอกจากสุขภาพท่ีดีข้ึนแลว ยังลดและบรรเทาอาการในรายผูปวยไดอยางรวดเร็ว และ

ปลอดภัย จึงอาจกลาวไดวา สมุนไพรที ่ผลิตดวยนวัตกรรมนี้ชวยใหเราสามารถดูแลสุขภาพ ลดโอกาส 

การเจ็บปวย ลดภาระดานสาธารณะสุขของไทย ไดอยางเปนรูปธรรม 
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ผลิตภัณฑท่ีไดจากนวัตกรรมการสกัดสารสำคัญ 

18      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563

18 
 

1.ช่ือผลงาน   การผลิตสมุนไพรท่ีปราศจากสารเคมี ออกฤทธิ์เร็ว ปลอดภัยกับรางกายใชทดแทน

ผลิตภัณฑ ยาเคมี 

2.ช่ือนักวิจัย   1. รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com)                    

        2. คุณภูมิภพ พิทักษกวานสกุล บริษัท เอฟแอนดบีออแกนิคส จำกัด 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย สังกัด คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4.รางวัลท่ีไดรับ Silver Award จากการเขารวมแสดงและประกวดผลงานวิจัยภาคนิทรรศการ 

                       ในงาน“มหกรรมงานวิจัยแหงชาติ 2563 (Thailand Research Expo 2020)”  

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 
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1.ชื่อผลงาน  แพลตฟอรมการสั่งซื้อสินคาเกษตรออนไลนและจัดสงถึงบานผูบริโภค “กาดสดเดลิเวรี่  

(Kadsod Delivery)” 

2.ช่ือนักวิจัย 1. อาจารยนนท  ปนเงิน (e-mail: non_p@mju.ac.th) 

2. ผูชวยศาสตราจารย ดร.วิยะดา ไชยเวช  

3. อาจารยปณณวัฒน วังอนุสรณ   

4. อาจารยสุธีรา ขยาย 

5. ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชลลดา ชโลมกลาง 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะบริหารธุรกิจ (www.ba.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

เขารวมการนำเสนอผลงานวิจัยและนวัตกรรมที่เกี ่ยวของกับโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 

(COVID-19) หรือโรคอุบัติใหมในงาน “มหกรรมงานวิจัยแหงชาติ 2563” (Thailand Research Expo 2020)  

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

แพลตฟอรม Kadsod Delivery เปนธุรกิจในลักษณะตัวกลาง ที่ตองการแกปญหาการจำหนาย

สินคาเกษตรในชวงที่มีการระบาดของไวรัส COVID-19  โดยจำหนายผลิตผลทางการเกษตรแบบสดที่ผลิตใน

มหาวิทยาลัยแมโจและเครือขายเกษตรกรคุณภาพดวยการสั่งซื้อลวงหนาผานระบบออนไลนและจัดสงถึงมือ

ผูบริโภคในบริเวณพื้นที่รอบมหาวิทยาลัย ใชการพัฒนาระบบสารสนเทศเพื่อชวยในการจัดการรานรวมกับ

ซอฟตแวรสำเร็จรูปตาง ๆ เชน Line Notification API, Line Official Account และระบบตะกราสินคา

ออนไลนสำเร็จรูป เปนตน 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

จากการดำเนินการในลักษณะธุรกิจจำลองตั้งแตเดือนเมษายน 2563 ถึง พบวา แพลตฟอรมกาด

สดเดลิเวอรี่สามารถชวยแกไขปญหาการตลาดสินคาเกษตรในยุค COVID-19 ไดเปนอยางดี ทำใหผูบริโภคยัง

สามารถซื้อสินคาเกษตรที่มีคุณภาพ โดยไมจำเปนตองออกไปเสี่ยงตอการติดเชื้อนอกบาน เพิ่มชองทาง 

การจำหนายและรายไดแกเกษตรกรในพ้ืนท่ี อีกท้ังยังใชในการฝกทักษะความชำนาญในการประกอบธุรกิจท่ีใช

เทคโนโลยีสมัยใหมและสรางรายไดใหแกนักศึกษาในคณะบริหารธุรกิจ โดยนักศึกษาที่มีสวนรวมมาจากทุก

สาขาวิชาในคณะ อันไดแก การตลาด ระบบสารสนเทศทางธุรกิจ การเงิน บัญชีและการจัดการ ซึ่งมีการแบง

หนาท่ีความรับผิดชอบกันอยางชัดเจนเสมือนการดำเนินธุรกิจจริง 
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การจัดการกลุมเครือขายและรายงานสรุปยอดสั่งซ้ือลวงหนาของทุกวัน 

ผาน Line Notification API 
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ตัวอยางสินคาบนหนาราน 
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ตัวอยางสินคาบนหนาราน 
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ทีมงานจัดสงสินคาใหผูบริโภค 

 

เขารวมการนำเสนอผลงานวิจัยและนวัตกรรมท่ีเก่ียวของกับโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 (COVID-19) หรือ

โรคอุบัติใหมในงาน “มหกรรมงานวิจัยแหงชาติ 2563” (Thailand Research Expo 2020) 

 

24      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563
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ท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบนานาชาติ 

ประจัำาปี 2560 - 2563

International Research, Invention 
and Innovation Awards 

Year 2017 – 2020 
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1.ช่ือผลงาน  คอฟฟาติก : บัลซามิกจากเนื้อผลกาแฟ    

        Coffatic: Balsamic vinegar from coffee pulp  

2.ช่ือนักวิจัย 1. ผูชวยศาสตราจารย ดร.กาญจนา นาคประสม (e-mail: kanjana_n@mju.ac.th) 

              2. อาจารย ดร.กนกวรรณ ตาลดี  

                3. ผูชวยศาสตราจารย ดร.นักรบ นาคประสม 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร (www.engineer.mju.ac.th)  

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม 

ในงาน International Invention and Design Competition 2017 ( IIDC 2017) ระหว างว ันท่ี  6 -  8 

ธันวาคม 2560 ณ. เขตบริหารพิเศษฮองกงสาธารณรัฐประชาชนจีน  

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Award) จาก International Invention and Design 

Competition 2017 (IIDC 2017) เขตบริหารพิเศษฮองกงสาธารณรัฐประชาชนจีน 

            4.3 รางวัล FIRI Award (the best Invention) จาก The 1st Institute Inventors and 

Researchers in I.R. ประเทศอิหราน (Iran)  

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

1. นวัตกรรมดานผลิตภัณฑบัลซามิกเพ่ือสุขภาพจากกาแฟ ไดพัฒนาผลิตภัณฑโดยการใชเนื้อผล

กาแฟ (coffee pulp) ท่ีเปนวัสดุเหลือท้ิงในกระบวนการแปรรูปเมล็ดกาแฟ ซ่ึงผลิตภัณฑฯ ท่ีไดมีสารประกอบ

ตางๆ ดังนี้ คือ สารประกอบฟนอลิก แทนนิน กรดคลอโรจีนิค สารกลุมเพคติค คาเฟอีน กรดคาเฟอิคทั้งหมด 

กรดอะซิติก และเปนหนึ่งในแหลงของสารตานอนุมูลอิสระท่ีสำคัญ นอกจากนี้ยังพบวาผลิตภัณฑฯ มีคุณสมบัติ

ลดการดูดซึมคอเลสเตอรอลจากการเพิ่มขนาดของคอเลสเตอรอลไมเซลล ซึ่งจะสงผลทำใหคอเลสเตอรอล    

ถูกขับออกจากรางกาย และทำใหระดับคอเลสเตอรอลภายในรางกายลดลงไดในท่ีสุด 

2. กระบวนการที่เปนนวัตกรรมหลากหลาย ถูกนำมาประยุกตใชเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพของสาร      

ออกฤทธิ์ทางชีวภาพท่ีสกัดจากเนื้อผลกาแฟและลดระยะเวลาการผลิตเม่ือเทียบกับเทคนิคท่ัวไป 

 3. การสรางมูลคาเพิ่มใหกับผลผลิตโดยการใชประโยชนจากวัสดุเหลือทิ้งเนื้อผลกาแฟ อีกทั้งยัง

เปนการลดการปลอยกาซคารบอนเพ่ือลดภาวะโลกรอน เปนมิตรตอสิ่งแวดลอม 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

สามารถผลิตบัลซามิก/น้ำสมสายชูหมักจากเนื้อผลกาแฟ ไดในปริมาณ 100 ลิตร ยื่นสิทธิบัตร/

อนุสิทธิบัตรจำนวน  2 เรื่อง มีผูประกอบการจำนวน 2 แหง นำผลิตภัณฑจากเนื้อผลกาแฟไปใชประโยชน คือ 

บริษัทฮิลลคอฟฟ จำกัด และบริษัทกาแฟชาวไทยภูเขา จำกัด ในการผลิตและจำหนายผลิตภัณฑตอไป 

 

รางวัิลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย                       
สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรม                                         

ในงาน International Invention 
and Design Competition 2017 

(IIDC 2017)
เขตบริหารพิิเศษฮ่่องกง

ประเที่ศสิ่าธารณรัฐ์ประชาชนจ่ัน
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รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม                     

ในงาน International Invention and Design Competition 2017 (IIDC 2017) 
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(IIDC 2017) เขตบริหารพิเศษฮองกงสาธารณรัฐประชาชนจีน 

     

รางวัล FIRI Award (the best Invention) จาก The 1st Institute Inventors and 
Researchers in I.R. ประเทศอิหราน (Iran) 
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1. ช่ือผลงาน แอนโดร ฟาทะลายโจรอัดเม็ด : สารสกัดอินทรียของฟาทะลายโจรและศักยภาพการพัฒนา

เปนยาสมุนไพรสำหรับโรคเบาหวานและเสริมสรางภูมิคุมกันโรค 

Fah-Talai-Jone for Tablet Diabetes Mellitus and Immune Stimulation  

2. ช่ือนักวิจัย  รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com)                    

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของน ักว ิจ ัยสตร ี  ในงาน Korea International Women’s Invention Exposition 2018 (KIWIE 2018) 

ระหวางวันท่ี 28 มิถุนายน -1 กรกฎาคม 2561 ณ  Hall 2A, Exhibition Center 1, KINTEX in Korea              

กรุงโซล ประเทศเกาหลีใต 

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Prize) The Gold Medal and Certificate จาก Office of 

Industrial of the Republic of Macedonia สาธารณรัฐมาเซโดเนีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

การผลิตสมุนไพรไทยพรอมรับประทาน โดยกระบวนการสกัดสารออกฤทธิ์และน้ำมันหอมระเหย

ดวยการประยุกตหลักการของกระบวนการออสโมติก ดีไฮเดรชัน (osmotic dehydration) ที่มีขอดีคือ สกัด

โดยกระบวนการสกัดที่ไมใชสารเคมี ไมใชตัวทำละลายในการสกัด แตใชน้ำผึ้งในกระบวนการชวยสกัด 

นอกจากนี้ในขั้นตอนการขึ้นรูปเม็ดนั้นทำไดโดยไมใชสารเคมีใด ๆ แตใชวัตถุดิบธรรมชาติ ลักษณะของเม็ด

ผลิตภัณฑจึงไมแข็งเกินไป ไมออนเกินไปและมีลักษณะเม็ดที่มันวาว อันเปนผลพลอยไดจากการใชน้ำผึ้งชวย

สกัด ทำใหปญหาเรื่องเชื้อรา และแบคทีเรีย หมดไปดวยคุณสมบัติพิเศษของน้ำผึ้ง นอกจากนี้กรรมวิธีการผลิต

ในรูปแบบนี้ยังสงเสริมการดูดซึมและนำสงสารสำคัญของสารสกัดจากฟาทะลายโจร หรือแมกระทั่งจาก          

พืชชนิดอ่ืน ๆ นำเขาสูเซลลในรางกายไดงายอยางเปนธรรมชาติ 

 

6. การนำผลงานวิจัยสูการใชประโยชน  

บริษัทเอพ แอนดบี ออแกนิคส จำกัด นำไปผลิตและจำหนาย 

 

  

 

รางวัิลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย
สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมของนักวิิจััยสิ่ตร่

ในงาน Korea International 
Women’s Invention Exposition 2019 

(KIWIE 2019)
ประเที่ศเกาหล่ใต้
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1. ช่ือผลงาน แอนโดร ฟาทะลายโจรอัดเม็ด : สารสกัดอินทรียของฟาทะลายโจรและศักยภาพการพัฒนา

เปนยาสมุนไพรสำหรับโรคเบาหวานและเสริมสรางภูมิคุมกันโรค 

Fah-Talai-Jone for Tablet Diabetes Mellitus and Immune Stimulation  

2. ช่ือนักวิจัย  รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com)                    

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของน ักว ิจ ัยสตร ี  ในงาน Korea International Women’s Invention Exposition 2018 (KIWIE 2018) 

ระหวางวันท่ี 28 มิถุนายน -1 กรกฎาคม 2561 ณ  Hall 2A, Exhibition Center 1, KINTEX in Korea              

กรุงโซล ประเทศเกาหลีใต 

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Prize) The Gold Medal and Certificate จาก Office of 

Industrial of the Republic of Macedonia สาธารณรัฐมาเซโดเนีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 
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นอกจากนี้ในขั้นตอนการขึ้นรูปเม็ดนั้นทำไดโดยไมใชสารเคมีใด ๆ แตใชวัตถุดิบธรรมชาติ ลักษณะของเม็ด

ผลิตภัณฑจึงไมแข็งเกินไป ไมออนเกินไปและมีลักษณะเม็ดที่มันวาว อันเปนผลพลอยไดจากการใชน้ำผึ้งชวย

สกัด ทำใหปญหาเรื่องเชื้อรา และแบคทีเรีย หมดไปดวยคุณสมบัติพิเศษของน้ำผึ้ง นอกจากนี้กรรมวิธีการผลิต

ในรูปแบบนี้ยังสงเสริมการดูดซึมและนำสงสารสำคัญของสารสกัดจากฟาทะลายโจร หรือแมกระทั่งจาก          

พืชชนิดอ่ืน ๆ นำเขาสูเซลลในรางกายไดงายอยางเปนธรรมชาติ 

 

6. การนำผลงานวิจัยสูการใชประโยชน  

บริษัทเอพ แอนดบี ออแกนิคส จำกัด นำไปผลิตและจำหนาย 
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1. ช่ือผลงาน สารสกัดมะเดื่อชลอวัย “ฟนฟูสภาพผิว” 

 Fig Anti-Aging Serum 

2. ช่ือนักวิจัย ผูชวยศาสตราจารย ดร.ยุวลี อันพาพรหม (e-mail: yuwalee@mju.ac.th) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของน ักว ิจ ัยสตร ี  ในงาน Korea International Women’s Invention Exposition 2018 (KIWIE 2018) 

ระหวางวันท่ี 28 มิถุนายน - 1 กรกฎาคม 2561 ณ Hall 2A, Exhibition Center 1, KINTEX in Korea  

กรุงโซล ประเทศเกาหลีใต 

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Award) for the Excellent Investigation Taiwan จากประเทศ

ไตหวัน 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

ผลิตภัณฑเวชสำอางที่ผลิตมีสวนผสมของสารสกัดจากผลมะเดื่อหวา ซึ่งเปนพืชพันธุพื้นเมืองใน

ประเทศไทย เปนสารสกัดท่ีไดจากธรรมชาติอยางแทจริง มีความปลอดภัยสูง เนื่องจากเปนผลผลิตท่ีไดจากปา 

และสารสกัดนี้มีคุณสมบัติในการตานอิสระสูงกวาพืชชนิดอ่ืนหลายเทา จึงเปนนวัตกรรมการผลิตแรกของโลก 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

   สารสกัดจากผลมะเดื่อหวาสามารถนำไปเปนสวนผสมในเครื่องสำอางประเภทบำรุงผิวพรรณ 

ไดหลายอยาง เชน สบู ยาสระผม ซีรั่ม โฟมลางหนา ครีมอาบน้ำ ครีมบำรุงผิวพรรณ ครีมบำรุงผิวหนา โลชั่น 

น้ำตบ ลิปสติก ฯลฯ โดยมีกลุมเปาหมายคือ กลุมวัยรุน รวมท้ังกลุมวัยทำงานท่ีมีศักยภาพในการซ้ือและหันมา

ดูแลสุขภาพมากขึ้นมุงเนนความปลอดภัยเปนหลัก เพราะสารสกัดนี้มีความปลอดภัยสูงเนื่องจากผลผลิตจาก

ธรรมชาติอยางแทจริง จึงสามารถนำมาเปนสวนผสมในผลิตภัณฑสำหรับผิวบอบบางได การลงทุนดาน        

การผลิตวัตถุดิบมีเพียงการเก็บผลผลิตและการขนสง เพราะมะเดื่อพันธุพื้นเมืองนี้สามารถเติบโตในปาและ

สามารถปลูกไวตามพื้นท่ีสวนได ไมมีศัตรูพืชรบกวนใหผลผลิตตลอดท้ังป จึงมีผลผลิตปอนโรงงานไดตลอด 

นอกจากนี้การสกัดสารจะสกัดจากตัวอยางผงแหง จึงสามารถเก็บวัตถุดิบสำรองไวผลิตผลิตภัณฑไดตลอด

ฤดูกาล 

 

35 
 

 

 

 

34      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563

34 
 

1. ช่ือผลงาน สารสกัดมะเดื่อชลอวัย “ฟนฟูสภาพผิว” 

 Fig Anti-Aging Serum 

2. ช่ือนักวิจัย ผูชวยศาสตราจารย ดร.ยุวลี อันพาพรหม (e-mail: yuwalee@mju.ac.th) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของน ักว ิจ ัยสตร ี  ในงาน Korea International Women’s Invention Exposition 2018 (KIWIE 2018) 

ระหวางวันท่ี 28 มิถุนายน - 1 กรกฎาคม 2561 ณ Hall 2A, Exhibition Center 1, KINTEX in Korea  

กรุงโซล ประเทศเกาหลีใต 

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Award) for the Excellent Investigation Taiwan จากประเทศ

ไตหวัน 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

ผลิตภัณฑเวชสำอางที่ผลิตมีสวนผสมของสารสกัดจากผลมะเดื่อหวา ซึ่งเปนพืชพันธุพื้นเมืองใน

ประเทศไทย เปนสารสกัดท่ีไดจากธรรมชาติอยางแทจริง มีความปลอดภัยสูง เนื่องจากเปนผลผลิตท่ีไดจากปา 

และสารสกัดนี้มีคุณสมบัติในการตานอิสระสูงกวาพืชชนิดอ่ืนหลายเทา จึงเปนนวัตกรรมการผลิตแรกของโลก 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

   สารสกัดจากผลมะเดื่อหวาสามารถนำไปเปนสวนผสมในเครื่องสำอางประเภทบำรุงผิวพรรณ 

ไดหลายอยาง เชน สบู ยาสระผม ซีรั่ม โฟมลางหนา ครีมอาบน้ำ ครีมบำรุงผิวพรรณ ครีมบำรุงผิวหนา โลชั่น 

น้ำตบ ลิปสติก ฯลฯ โดยมีกลุมเปาหมายคือ กลุมวัยรุน รวมท้ังกลุมวัยทำงานท่ีมีศักยภาพในการซ้ือและหันมา

ดูแลสุขภาพมากขึ้นมุงเนนความปลอดภัยเปนหลัก เพราะสารสกัดนี้มีความปลอดภัยสูงเนื่องจากผลผลิตจาก

ธรรมชาติอยางแทจริง จึงสามารถนำมาเปนสวนผสมในผลิตภัณฑสำหรับผิวบอบบางได การลงทุนดาน        

การผลิตวัตถุดิบมีเพียงการเก็บผลผลิตและการขนสง เพราะมะเดื่อพันธุพื้นเมืองนี้สามารถเติบโตในปาและ

สามารถปลูกไวตามพื้นท่ีสวนได ไมมีศัตรูพืชรบกวนใหผลผลิตตลอดท้ังป จึงมีผลผลิตปอนโรงงานไดตลอด 

นอกจากนี้การสกัดสารจะสกัดจากตัวอยางผงแหง จึงสามารถเก็บวัตถุดิบสำรองไวผลิตผลิตภัณฑไดตลอด

ฤดูกาล 

 

35 
 

 

 

 

   35National and International Research, Invention and Innovation Awards Year 2017 – 2020 



36 
 

 

37 
 

 

36      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563

36 
 

 

37 
 

 

   37National and International Research, Invention and Innovation Awards Year 2017 – 2020 



38 
 

 

39 
 

1. ช่ือผลงาน  แผนเสนใยคารบอนดูดซับน้ำมัน 

         Oil Absorption Carbon Fiber Sheets 

2. ช่ือนักวิจัย อาจารย ดร.สุภาพร ดาวทอง  (e-mail: suphaporn_d@mju.ac.th) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของน ักว ิจ ัยสตร ี  ในงาน Korea International Women’s Invention Exposition 2018 (KIWIE 2018) 

ระหวางวันท่ี 28 มิถุนายน - 1 กรกฎาคม 2561 ณ  Hall 2A, Exhibition Center 1, KINTEX in Korea           

กรุงโซล ประเทศเกาหลีใต 

4.2 รางว ัลพิเศษ (Special Award) Diploma from Invertor's Club of Georgia ประเทศ

จอรเจีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

แผนเสนใยคารบอนผลิตจากเสนใยพืช มีเซลลูโลสเปนองคประกอบหลัก เปนวัสดุที ่มีความ        

ยาวมาก มีเสนผานศูนยกลางนอย น้ำหนักเบา ถูกนำมาปรับเปลี่ยนพ้ืนผิวดวยวิธีไพโรไลซิส มีความจำเพาะตอ

การตอการดูดซับสวนที่เปนน้ำมัน และไมดูดซับน้ำ ใหมีสมบัติที่เหมาะสมในการดูดซับของเหลวกลุมน้ำมัน

ชนิดตาง ๆ สารออรแกนิค เปนตน นอกจากนี้ การมีรูพรุนภายในชวยเพ่ิมความจุในการดูดซับของเหลว โดยมี

คุณสมบัติ ดังนี้  

- ใชวัสดุตั้งตนจากเสนใยจากธรรมชาติ สามารถยอยสลายได  

- มีความจำเพาะตอการตอการดูดซับน้ำมันสามารถดูดซับน้ำมันไดมากกวากระดาษทิชชูหรือ

กระดาษเอนกประสงค 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

- ผลิตเปนภาชนะซับน้ำมันของอาหารทอด 

- ซับน้ำมันบนภาชนะ หรือพ้ืนท่ีท่ีมีน้ำมันรั่วไหล 

- ทำเปนแผนกรองน้ำมันหรือแยกน้ำมันจากน้ำ ในการบำบัดน้ำเสีย 

- แผนกรองไอน้ำมัน 
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4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของน ักว ิจ ัยสตร ี  ในงาน Korea International Women’s Invention Exposition 2018 (KIWIE 2018) 

ระหวางวันท่ี 28 มิถุนายน - 1 กรกฎาคม 2561 ณ  Hall 2A, Exhibition Center 1, KINTEX in Korea           

กรุงโซล ประเทศเกาหลีใต 

4.2 รางว ัลพิเศษ (Special Award) Diploma from Invertor's Club of Georgia ประเทศ

จอรเจีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

แผนเสนใยคารบอนผลิตจากเสนใยพืช มีเซลลูโลสเปนองคประกอบหลัก เปนวัสดุที ่มีความ        

ยาวมาก มีเสนผานศูนยกลางนอย น้ำหนักเบา ถูกนำมาปรับเปลี่ยนพ้ืนผิวดวยวิธีไพโรไลซิส มีความจำเพาะตอ

การตอการดูดซับสวนที่เปนน้ำมัน และไมดูดซับน้ำ ใหมีสมบัติที่เหมาะสมในการดูดซับของเหลวกลุมน้ำมัน

ชนิดตาง ๆ สารออรแกนิค เปนตน นอกจากนี้ การมีรูพรุนภายในชวยเพ่ิมความจุในการดูดซับของเหลว โดยมี

คุณสมบัติ ดังนี้  

- ใชวัสดุตั้งตนจากเสนใยจากธรรมชาติ สามารถยอยสลายได  

- มีความจำเพาะตอการตอการดูดซับน้ำมันสามารถดูดซับน้ำมันไดมากกวากระดาษทิชชูหรือ

กระดาษเอนกประสงค 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

- ผลิตเปนภาชนะซับน้ำมันของอาหารทอด 

- ซับน้ำมันบนภาชนะ หรือพ้ืนท่ีท่ีมีน้ำมันรั่วไหล 

- ทำเปนแผนกรองน้ำมันหรือแยกน้ำมันจากน้ำ ในการบำบัดน้ำเสีย 

- แผนกรองไอน้ำมัน 
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แผนเสนใยคารบอนผลิตจากเสนใยพืชความจำเพาะตอการตอการดูดซับน้ำมันสามารถดูดซับน้ำมันไดดี 

 

          รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize)   รางวัลพิเศษ (Special Award) 
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ทีมนักวิจัยจากมหาวิทยาลัยแมโจ 
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1. ช่ือผลงาน  ผลิตภัณฑกัมม่ีผสมคอลลาเจนปลาน้ำจืด 

    Brain Sweets Gummy: Chew Your Happiness and Beauty  

2.ช่ือนักวิจัย   ผูชวยศาสตราจารย ดร.ดวงพร อมรเลิศพิศาล (e-mail: doungporn_a@mju.ac.th) 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะเทคโนโลยีการประมงและทรัพยากรทางน้ำ (www.fishtech.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

  4.1 เหรียญเงิน (Silver Prize) จากงาน จากการประกวดผลงานวิจัย สิ ่งประดิษฐ และ

นว ั ตกรรมของน ั กว ิ จ ั ยสตร ี  ในงาน  Korea International Women’ s Invention Exposition 2018              

(KIWIE 2018) ระหวางวันที่ 28 มิถุนายน -1 กรกฎาคม 2561 ณ Hall 2A, Exhibition Center 1, KINTEX 

in Korea กรุงโซล ประเทศเกาหลีใต 

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Award) จาก INNOPA (Indonesian Invention and Innovation 

Promotion Association) ประเทศอินโดนีเซีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

 ปลานิล เปนปลาน้ำจืดท่ีไดรับความนิยมในการบริโภค และพบมีผลพลอยไดท่ีเหลือเปนจำนวน

มากโดยเฉพาะเกล็ดปลาที่สามารถนำไปเพิ่มมูลคาโดยสกัดเปนคอลลาเจนปลาน้ำจืด ในงานวิจัยนี้ไดสกัด

คอลลาเจนจากเกล็ดปลานิลพบวา มีฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระชวยปองกันการเกิดโรคเรื้อรังและชะลอวัย ตนทุน

การผลิตต่ำ และสามารถละลายน้ำไดดี ดังนั้นเกล็ดปลานิลจึงเปนแหลงของคอลลาเจนที่มีศักยภาพในการ

นำไปตอยอดเพิ่มมูลคาเปนอาหารเสริมและเครื่องสำอางซึ่งชวยทำใหผิวหนังยืดหยุน และชวยปองกันขอเขา

เสื่อม จากประโยชนดังท่ีกลาวมา ทีมวิจัยจึงนำคอลลาเจนปลานิลไปพัฒนาเปนผลิตภัณฑอาหารชนิดเม็ดเยลลี่ 

หร ือกัมมี ่คอลลาเจนรวมกับการส ุคนธบำบัด (aroma therapy) โดยนำน้ำมันหอมระเหยที ่ มีผลตอ 

การลดความเครียดและกระตุ นความจำ และผานการทดสอบประสาทสัมผัสในอาสาสมัครแลว ผลจาก

นวัตกรรมผลิตภัณฑกัมมี่คอลลาเจนนี้จะชวยเพิ่มมูลคาใหกับผลผลิตทางการประมง และมีผลกระทบตอ 

การสรางความยั่งยืนทางสุขภาพ เศรษฐกิจ และสิ่งแวดลอมไดอีกดวย 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

เปนงานตอยอดรวมกับภาคเอกชนจากโครงการ : การเพิ่มมูลคาของเหลือจากอุตสาหกรรม

ประมงน้ำจืดเปนคอลลาเจนเพื ่อใชประโยชนในผลิตภัณฑเวชสำอางและอาหารเสริม จากโครงการ 

Innovation Hub - Agriculture and Food เพื่อสรางเศรษฐกิจฐานนวัตกรรมของประเทศ ตามนโยบาย

ประเทศไทย 4.0 
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ภาพผลงาน Brain sweet gummy และรางวัลจากการประกวด 
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1. ช่ือผลงาน คอเลอรปา ไบรเทนนิ่งครีม – ผลิตภัณฑครีมบำรุงผิวหนาใหกระจางใสจากสาหรายขนนก 

   Caulerpa Brightening Cream  

2. ช่ือนักวิจัย ผูชวยศาสตราจารย ดร.ดวงพร อมรเลิศพิศาล (e-mail: doungporn_a@mju.ac.th) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะเทคโนโลยีการประมงและทรัพยากรทางน้ำ (www.fishtech.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

        4.1 Gold Award จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรมของนักวิจยัสตรี ใน

งาน  Korea International Women’s Invention Exposition 2018 (KIWIE 2018)  ระหว  า งว ั น ท่ี  28 

มิถ ุนายน -1 กรกฎาคม 2561 ณ Hall 2A, Exhibition Center 1, KINTEX in Korea กรุงโซล ประเทศ    

เกาหลีใต 

 4.2 รางวัลพิเศษ (Special Prize) HAG Award: German ประเทศเยอรมัน 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

สาหรายขนนก (Caulerpa  racemosa var.corynephora) เปนสาหรายทะเลท่ีพบตามบริเวณ

ฝงอันดามันแถบจังหวัดสตูล ตรัง พังงา กระบี่ มีสารชีวภาพกลุม phenolic compounds และ sulfate 

polysaccharide  ซึ่งมีฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระชวยชะลอวัย และเปนสารใหความชุมชื้นตอผิว อุดมดวยวิตามิน

และแรธาตุตางๆ เชน ไอโอดีน แมกนีเซียม แคลเซียม โปแทสเซียม เหล็ก และมีกรดอะมิโนที่ชวยลดเลือน           

ริ ้วรอย ดังนั ้นสาหรายขนนกจึงมีศักยภาพเหมาะสมในการนำมาเพิ ่มมูลคาโดยนำมาเปนสวนผสมใน

เครื่องสำอางชะลอวัย  ซ่ึงนอกจากจะเปนการสรางมูลคาเพ่ิมใหกับวัตถุดิบพ้ืนบานแลว ยังเปนการสรางรายได

ใหกับวิสาหกิจชุมชนท่ีมีการเพาะเลี้ยงสาหรายขนนก และเปนการสรางอาชีพท่ีม่ันคงใหกับชุมชนอยางยั่งยืนได

ตอไป 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

งานวิจัยนี้รวมกับศูนยวิจัยสาหรายขนนก จ.กระบี่  ท่ีประสบความสำเร็จในดานการเพาะเลี้ยง

สาหรายขนนก และไดมีการเพาะเลี้ยงสาหรายเพื่อจำหนายแบบสดพรอมรับประทาน และแปรรูปสาหรายสด

ท่ีเหลือจากการจำหนายเปนผลิตภัณฑเครื่องสำอางในนาม บานสาหรายขนนก จ.กระบี่   

 

46      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563
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ภาพผลงาน Brain sweet gummy และรางวัลจากการประกวด 

 
 
 

47 
 

1. ช่ือผลงาน คอเลอรปา ไบรเทนนิ่งครีม – ผลิตภัณฑครีมบำรุงผิวหนาใหกระจางใสจากสาหรายขนนก 

   Caulerpa Brightening Cream  

2. ช่ือนักวิจัย ผูชวยศาสตราจารย ดร.ดวงพร อมรเลิศพิศาล (e-mail: doungporn_a@mju.ac.th) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะเทคโนโลยีการประมงและทรัพยากรทางน้ำ (www.fishtech.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

        4.1 Gold Award จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรมของนักวิจยัสตรี ใน

งาน  Korea International Women’s Invention Exposition 2018 (KIWIE 2018)  ระหว  า งว ั น ท่ี  28 

มิถ ุนายน -1 กรกฎาคม 2561 ณ Hall 2A, Exhibition Center 1, KINTEX in Korea กรุงโซล ประเทศ    

เกาหลีใต 

 4.2 รางวัลพิเศษ (Special Prize) HAG Award: German ประเทศเยอรมัน 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

สาหรายขนนก (Caulerpa  racemosa var.corynephora) เปนสาหรายทะเลท่ีพบตามบริเวณ

ฝงอันดามันแถบจังหวัดสตูล ตรัง พังงา กระบี่ มีสารชีวภาพกลุม phenolic compounds และ sulfate 

polysaccharide  ซึ่งมีฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระชวยชะลอวัย และเปนสารใหความชุมชื้นตอผิว อุดมดวยวิตามิน

และแรธาตุตางๆ เชน ไอโอดีน แมกนีเซียม แคลเซียม โปแทสเซียม เหล็ก และมีกรดอะมิโนที่ชวยลดเลือน           

ริ ้วรอย ดังนั ้นสาหรายขนนกจึงมีศักยภาพเหมาะสมในการนำมาเพิ ่มมูลคาโดยนำมาเปนสวนผสมใน

เครื่องสำอางชะลอวัย  ซ่ึงนอกจากจะเปนการสรางมูลคาเพ่ิมใหกับวัตถุดิบพ้ืนบานแลว ยังเปนการสรางรายได

ใหกับวิสาหกิจชุมชนท่ีมีการเพาะเลี้ยงสาหรายขนนก และเปนการสรางอาชีพท่ีม่ันคงใหกับชุมชนอยางยั่งยืนได

ตอไป 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

งานวิจัยนี้รวมกับศูนยวิจัยสาหรายขนนก จ.กระบี่  ท่ีประสบความสำเร็จในดานการเพาะเลี้ยง

สาหรายขนนก และไดมีการเพาะเลี้ยงสาหรายเพื่อจำหนายแบบสดพรอมรับประทาน และแปรรูปสาหรายสด

ท่ีเหลือจากการจำหนายเปนผลิตภัณฑเครื่องสำอางในนาม บานสาหรายขนนก จ.กระบี่   

 

   47National and International Research, Invention and Innovation Awards Year 2017 – 2020 



48 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลงาน Caulerpa brightening cream และรางวัลจากการประกวด 
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ผลงาน Caulerpa brightening cream และรางวัลจากการประกวด 

 

 

 

รางวัิลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย                          
สิิ่�งประดิิษฐ์์และนวัิตกรรม

ในงาน XXI Moscow International 
Salon of Inventions and 

Innovation Technologies 2018 
(ARCHIMEDES 2018)    

 ประเที่ศสิ่หภาพิโซเว่ิยตรัสิ่เซ่ย
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1. ช่ือผลงาน ครีมบำรุงผิวหนาชะลอวัยจากคอลลาเจนปลาน้ำจืด 

        FFC: Freshwater Fish Collagen for Anti-aging Cosmeceutic Facial Cream 

2. ช่ือนักวิจัย ผูชวยศาสตราจารย ดร.ดวงพร อมรเลิศพิศาล (e-mail: doungporn_a@mju.ac.th) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะเทคโนโลยีการประมงและทรัพยากรทางน้ำ (www.fishtech.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Medal) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ข อ ง น ั ก ว ิ จ ั ย ส ต ร ี  ใ น ง า น  XXI Moscow International Salon of Inventions and Innovation 

Technologies 2018 (ARCHIMEDES 2018) ระหวางวันท่ี 5 - 8 เมษายน 2561 ณ กรุงมอสโคว ประเทศ

สหภาพโซเวียตรัสเซีย 

4. 2 ร า ง ว ั ล พ ิ เ ศ ษ  (Special Prize)  จ ากสมาคม  KIPA ( Korea Invention Promotion 

Association) ประเทศเกาหลีใต  

4.3 รางวัลพิเศษ (Special Prize) Official Certificate the Best Excellent of Honor              

จากสมาคมนวัตกรรมประเทศโรมาเนีย  

                 4.4 รางวัลพิเศษ (Special Prize) Invetarium Science จากสมาคมนวัตกรรมประเทศ

โปรตุเกส 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

 คอลลาเจนจากปลาน้ำจืด การเพิ่มมูลคาเกล็ดปลานิลดวยการสกัดเปนคอลลาเจนที่มีฤทธิ์            

ตานอนุมูลอิสระ ชวยปองกันการเกิดริ้วรอยกอนวัย มีฤทธิ์ตานเอนไซมไทโรซิเนสที่ชวยปองกันการเกิดจุด 

ดางดำ สามารถละลายน้ำไดดีไมมีกลิ่นคาว และมีตนทุนในการผลิตต่ำ จึงมีศักยภาพในการนำมาเปนสวนผสม

สำคัญในการผลิตภัณฑเสริมอาหารและเครื่องสำอางไดดี 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

มีบริษัทไดซ้ือผลงานวิจัยไปผลิตและวางจำหนายแลว 
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50      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563

50 
 

1. ช่ือผลงาน ครีมบำรุงผิวหนาชะลอวัยจากคอลลาเจนปลาน้ำจืด 

        FFC: Freshwater Fish Collagen for Anti-aging Cosmeceutic Facial Cream 

2. ช่ือนักวิจัย ผูชวยศาสตราจารย ดร.ดวงพร อมรเลิศพิศาล (e-mail: doungporn_a@mju.ac.th) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะเทคโนโลยีการประมงและทรัพยากรทางน้ำ (www.fishtech.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Medal) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ข อ ง น ั ก ว ิ จ ั ย ส ต ร ี  ใ น ง า น  XXI Moscow International Salon of Inventions and Innovation 

Technologies 2018 (ARCHIMEDES 2018) ระหวางวันท่ี 5 - 8 เมษายน 2561 ณ กรุงมอสโคว ประเทศ

สหภาพโซเวียตรัสเซีย 

4. 2 ร า ง ว ั ล พ ิ เ ศ ษ  (Special Prize)  จ ากสมาคม  KIPA (Korea Invention Promotion 

Association) ประเทศเกาหลีใต  

4.3 รางวัลพิเศษ (Special Prize) Official Certificate the Best Excellent of Honor              

จากสมาคมนวัตกรรมประเทศโรมาเนีย  

                 4.4 รางวัลพิเศษ (Special Prize) Invetarium Science จากสมาคมนวัตกรรมประเทศ

โปรตุเกส 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

 คอลลาเจนจากปลาน้ำจืด การเพิ่มมูลคาเกล็ดปลานิลดวยการสกัดเปนคอลลาเจนที่มีฤทธิ์            

ตานอนุมูลอิสระ ชวยปองกันการเกิดริ้วรอยกอนวัย มีฤทธิ์ตานเอนไซมไทโรซิเนสที่ชวยปองกันการเกิดจุด 

ดางดำ สามารถละลายน้ำไดดีไมมีกลิ่นคาว และมีตนทุนในการผลิตต่ำ จึงมีศักยภาพในการนำมาเปนสวนผสม

สำคัญในการผลิตภัณฑเสริมอาหารและเครื่องสำอางไดดี 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

มีบริษัทไดซ้ือผลงานวิจัยไปผลิตและวางจำหนายแลว 

 

 

 

 

 

51 
 

 

           รางวัลเหรียญเงิน (Silver Medal)                             รางวัลพิเศษ (Special Prize) 
        จากสมาคมจากARCHIMEDES 2018                            นวัตกรรมประเทศโรมาเนยี  
 

   51National and International Research, Invention and Innovation Awards Year 2017 – 2020 



52 
 

 

 

53 
 

1.ช่ือผลงาน  นวัตกรรมอาหารสำหรับอุตสาหกรรมการเพาะเลี้ยงปลาหนัง     

        Innovative feeds for catfish aquaculture industry     

2.ช่ือนักวิจัย ศาสตราจารย ดร.เกรียงศักดิ์ เมงอำพัน (e-mail: mengumpa@mju.ac.th) 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน้ำ (www.fishtech.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Medal) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ข อ ง น ั ก ว ิ จ ั ย ส ต ร ี  ใ น ง า น  XXI Moscow International Salon of Inventions and Innovation 

Technologies 2018 (ARCHIMEDES 2018) ระหวางวันท่ี 5 - 8 เมษายน 2561 ณ กรุงมอสโคว ประเทศ

สหภาพโซเวียตรัสเซีย 

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Prize) The Best Excellent of Hornor จากประเทศโรมาเนีย 

4.3 รางวัลพิเศษ (Special Prize) Official Certificate the Best Excellent of Honor จาก

สมาคมนวัตกรรมประเทศโรมาเนยี  

                 4.4 รางวัลพิเศษ (Special Award) จาก Chinese Innovation & Invention Society (CIIS) 

ประเทศไตหวัน 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

เปนผลิตภัณฑที ่ม ีการเพิ ่มมูลคาผลพลอยไดจากกระบวนการแลเนื ้อปลาหนังลูกผสมท่ี

ประกอบดวยหัว โครงกระดูก เนื ้อ และหนังปลา เมื ่อวิเคราะหคุณทางโภชนาการเบื ้องตน พบวามี 

องคประกอบของโปรตีน แคลเซียม ฟอสฟอรัส พลังงาน และกรดไขมันที่จำเปนตอ การเจริญเติบโตในปลา          

น้ำจืด เชน Oleic acid Linolenic acid โอเมกา 6 และ 9 โดยกรดไขมัน Linoleic acid (18:2n-6) และ 

Linolenic acid (18:3n3) มีความสำคัญจำเปนตอรางกายสัตวน้ำ เรียกวา Super premix  

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

สามารถผลิต Super premix สำหรับเตรียมผสมในอาหารปลาไดจำนวน 150 กิโลกรัม และผลิต

อาหารปลาเสริม Super premix ไดจำนวน 3 สูตร ยื่นอนุสิทธิบัตรการผลิตอาหารปลาผสม Super premix   

1 เรื ่อง  มีผู ประกอบการจำนวน 3 แหง นำอาหารปลาเสริม Super premix ไปใชประโยชน คือ บริษัท           

แม็กนีนาฟารม บริษัท บานนอกคอกนา และบริษัท ฮิลลคอฟฟ และท่ีสำคัญมีบริษัท บริษัท Life Farm Land 

ไดซ้ือสิทธิ ในการผลิตและจำหนายตอไป 
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องคประกอบของโปรตีน แคลเซียม ฟอสฟอรัส พลังงาน และกรดไขมันที่จำเปนตอ การเจริญเติบโตในปลา          

น้ำจืด เชน Oleic acid Linolenic acid โอเมกา 6 และ 9 โดยกรดไขมัน Linoleic acid (18:2n-6) และ 

Linolenic acid (18:3n3) มีความสำคัญจำเปนตอรางกายสัตวน้ำ เรียกวา Super premix  

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

สามารถผลิต Super premix สำหรับเตรียมผสมในอาหารปลาไดจำนวน 150 กิโลกรัม และผลิต

อาหารปลาเสริม Super premix ไดจำนวน 3 สูตร ยื่นอนุสิทธิบัตรการผลิตอาหารปลาผสม Super premix   

1 เรื ่อง  มีผู ประกอบการจำนวน 3 แหง นำอาหารปลาเสริม Super premix ไปใชประโยชน คือ บริษัท           

แม็กนีนาฟารม บริษัท บานนอกคอกนา และบริษัท ฮิลลคอฟฟ และท่ีสำคัญมีบริษัท บริษัท Life Farm Land 

ไดซ้ือสิทธิ ในการผลิตและจำหนายตอไป 
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1. ช่ือผลงาน พลีเอนแคป: เทคโนโลยีการหอหุมสารสำคัญในปลีกลวยสกัดอัดเม็ดระดับไมโครเมตรสำหรับ

มารดาใหนมบุตร  

                Plee NcapTM : Microencapsulate Tablet of Banana Blossom Extract for 

Maternal  Breastfeeding    

2. ช่ือนักวิจัย  1. ผูชวยศาสตราจารย ดร.กาญจนา นาคประสม (e-mail: kanjana_n@mju.ac.th) 

                   2. ผูชวยศาสตราจารย ดร.ดวงพร อมรเลิศพิศาล  

                3. ผูชวยศาสตราจารย ดร.นักรบ นาคประสม  

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร (www.engineer.mju.ac.th)  

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักวิจัย ในงาน XXI Moscow International Salon of Inventions and Innovation Technologies 

2018 (ARCHIMEDES 2018) ระหว างว ันท่ี 5 - 8 เมษายน 2561 ณ กร ุงมอสโคว ประเทศสหภาพ                

โซเวียตรัสเซีย 

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Award) on the Stage จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ 

และนวัตกรรมของนักวิจัย ในงาน XXI Moscow International Salon of Inventions and Innovation 

Technologies 2018 (ARCHIMEDES 2018) ระหวางวันท่ี 5 - 8 เมษายน 2561 ณ. กรุงมอสโคว ประเทศ              

สหภาพโซเวียตรัสเซีย  

4.3 รางวัลพิเศษ (Excellency Award) จากประเทศโรมาเนีย ในงาน ARCHIMEDES 2018 

4.4 รางวัลพิเศษ (Special Award) และรางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จากประเทศบอสเนีย

และเฮอรเซโกวีนา ในงาน ARCHIMEDES 2018 

4.5 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักว ิจ ัย ในงาน European Exhibition of Creativity And Innovation 2018 (Euroinvent 2018) 

ระหวางวันท่ี 17-19 พฤษภาคม 2561 ณ Palace of Culture, IASI ประเทศโรมาเนีย  

4.6 รางวัลพิเศษ (Dilpoma Award) จาก INTARG (International Exhibition of Economic 

and Scientific Innovation) ประเทศโปแลนด (Poland) ในงาน Euroinvent 2018 

4.7 รางวัลพิเศษ (Special Award) จาก Malaysia Research & Innovation Society (MyRIS) 

ประเทศมาเลเซีย ในงาน Euroinvent 2018 

4.8 รางวัลพิเศษ (Special Award) จาก WIIPA ประเทศไตหวัน ในงาน Euroinvent 2018 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

      ผลิตภัณฑสารสกัดปลีกลวยอัดเม็ด อุดมไปดวยซาโปนิน แทนนิน สารตานอนุมูลอิสระธรรมชาติ            

แอนโทไซยานิน สารประกอบฟนอลิกซึ่งชวยในการเพิ่มการผลิตน้ำนมมารดาหลังคลอด นวัตกรรมถูกนำมา

ประยุกตใชในการควบคุมการปลดปลอยสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากสารสกัดจากปลีกลวยรวมทั้งยืดอายุ          
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การเก็บรักษาและปกปองผลิตภัณฑจากแสง ออกซิเจน และความชื้น นอกจากนี้ยังเปนผลิตภัณฑอัดเม็ดท่ี

อรอย และพรอมรับประทานสำหรบัมารดาใหนมบุตร 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

สามารถผลิตสารสกัดปลีกลวยอัดเม็ดไดในระดับอุตสาหกรรม ยื่นสิทธิบัตร/อนุสิทธิบัตรจำนวน 

1 เรื่อง มีผูประกอบการจำนวน 1 แหง นำผลิตภัณฑจากสารสกัดปลีกลวยอัดเม็ดไปใชประโยชน คือ บริษัท 

พลีพรีม จำกัด ในการผลิตและจำหนายผลิตภัณฑตอไป 
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3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร (www.engineer.mju.ac.th)  
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รางวัลพิเศษ (Special Award) on the Stage จาก ARCHIMEDES 2018 

   

 

รางวัิลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย                           
สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรม

ในงาน 10th European Exhibition 
of Creativity and Innovation 2018 

(EUROINVENT 2018)
ประเที่ศโรมาเน่ย
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1. ช่ือผลงาน  กาลิคโค : นวัตกรรมสารสกัดกระเทียมจากกระบวนการสกัดท่ีไมใชสารเคมีและตัวทำละลาย      

อินทรีย 

  GARLICO : Innovative Garlic Extract from Non Chemical Process and Non-

solvent Extraction 

2. ช่ือนักวิจัย รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com)                    

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร  (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ในงาน 10th European Exhibition of Creativity and Innovation 2018 (EUROINVENT 2018) ระหวาง

วันท่ี 17 - 19 พฤษภาคม 2561 ณ เมือง Lasi  ประเทศโรมาเนีย 

4. 2 ร า ง ว ั ลพ ิ เ ศษ  (Special Award)  Europe Direct Iasi Award 2018 from Romania : 

EUROINVENT 2018 

4. 3 ร า ง ว ั ล พ ิ เ ศษ  (Special Award)  of Invention from Indonesian Invention and 

Innovation Promotion Association (INNOPA) ประเทศอินโดนีเซีย 

4.4 รางวัลพิเศษ (Special Award) Diploma of Excellence from University of Agronomic 

Sciences and Veterinary Medicine of Bucharest ประเทศโรมาเนีย 

4.5 รางวัลพิเศษ Special Honour of Invention from International Invention Innovation 

Competition in Toronto ประเทศแคนาดา 

4.6 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) of Excellent  Innovation Award from University 

Politehnica of Bucharest ประเทศโรมาเนีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

กระเทียมมีสารออกฤทธิ์ ชื่ออัลลิซิน (Allicin) เปนสาระสำคัญทีมีฤทธิ์ทางชีวภาพ เชน ลดไขมัน

ในเสนเลือด ลดปริมาณคลอเรสเตอรอล ลดไขมันในเสนเลือด ตานการอักเสบ ตานเชื้อแบคทีเรีย แกปญหา

โรคกระเพาะเรื้อรัง เปนตน โดยทั่วไปเมื่อกระเทียมถูกบด สับ เอนไซมอัลลิเนสในกระเทียมสดจะเปลี่ยน

สารอัลลิอิน (Alliin) ใหเปนสาร อัลซิลิน ซึ่งเปนกลิ่นเฉพาะของกระเทียม สารชนิดนี้สลายตัวไดงายเม่ือ 

กระเทียมถูกสับ ทุบหรือบด รวมถึงสัมผัสความรอน แตดวยนวัตกรรมและเทคโนโลยีในการสกัดท่ีชื่อวา Bio-D 

Technology ในสภาวะท่ีเหมาะสม และใชน้ำผึ้งในกระบวนการสกัดดวยวิธีนี้ทำใหสามารถกักเก็บสารอัลซิลิน

ไวได 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

 จากองคความรูมาสูกระบวนการผลิตเดผลิภัณฑสารสกัดจากกระเทียมโทน “กาลิโค” ที่มี   

อัลซิลินถึง 2.5 มิลลิกรัม ในหนึ่งเม็ดผลิตภัณฑขนาด 500 มิลลิกรัม และบริษัมเอพ แอนดบี ออแกนิคส จำกัด 

นำไปผลิตและจำหนาย 
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1. ช่ือผลงาน  กาลิคโค : นวัตกรรมสารสกัดกระเทียมจากกระบวนการสกัดท่ีไมใชสารเคมีและตัวทำละลาย      

อินทรีย 

  GARLICO : Innovative Garlic Extract from Non Chemical Process and Non-

solvent Extraction 

2. ช่ือนักวิจัย รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com)                    

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร  (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ในงาน 10th European Exhibition of Creativity and Innovation 2018 (EUROINVENT 2018) ระหวาง

วันท่ี 17 - 19 พฤษภาคม 2561 ณ เมือง Lasi  ประเทศโรมาเนีย 

4. 2 ร า ง ว ั ลพ ิ เ ศษ  (Special Award)  Europe Direct Iasi Award 2018 from Romania : 

EUROINVENT 2018 

4. 3 ร า ง ว ั ล พ ิ เ ศษ  (Special Award)  of Invention from Indonesian Invention and 

Innovation Promotion Association (INNOPA) ประเทศอินโดนีเซีย 

4.4 รางวัลพิเศษ (Special Award) Diploma of Excellence from University of Agronomic 

Sciences and Veterinary Medicine of Bucharest ประเทศโรมาเนีย 

4.5 รางวัลพิเศษ Special Honour of Invention from International Invention Innovation 

Competition in Toronto ประเทศแคนาดา 

4.6 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) of Excellent  Innovation Award from University 

Politehnica of Bucharest ประเทศโรมาเนีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

กระเทียมมีสารออกฤทธิ์ ชื่ออัลลิซิน (Allicin) เปนสาระสำคัญทีมีฤทธิ์ทางชีวภาพ เชน ลดไขมัน

ในเสนเลือด ลดปริมาณคลอเรสเตอรอล ลดไขมันในเสนเลือด ตานการอักเสบ ตานเชื้อแบคทีเรีย แกปญหา

โรคกระเพาะเรื้อรัง เปนตน โดยทั่วไปเมื่อกระเทียมถูกบด สับ เอนไซมอัลลิเนสในกระเทียมสดจะเปลี่ยน

สารอัลลิอิน (Alliin) ใหเปนสาร อัลซิลิน ซึ่งเปนกลิ่นเฉพาะของกระเทียม สารชนิดนี้สลายตัวไดงายเม่ือ 

กระเทียมถูกสับ ทุบหรือบด รวมถึงสัมผัสความรอน แตดวยนวัตกรรมและเทคโนโลยีในการสกัดท่ีชื่อวา Bio-D 

Technology ในสภาวะท่ีเหมาะสม และใชน้ำผึ้งในกระบวนการสกัดดวยวิธีนี้ทำใหสามารถกักเก็บสารอัลซิลิน

ไวได 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

 จากองคความรูมาสูกระบวนการผลิตเดผลิภัณฑสารสกัดจากกระเทียมโทน “กาลิโค” ที่มี   

อัลซิลินถึง 2.5 มิลลิกรัม ในหนึ่งเม็ดผลิตภัณฑขนาด 500 มิลลิกรัม และบริษัมเอพ แอนดบี ออแกนิคส จำกัด 

นำไปผลิตและจำหนาย 
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รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จาก EUROINVENT 2018 ประเทศโรมาเนีย 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รางวัิลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย
สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมของนักวิิจััยสิ่ตร่

ในงาน Korea International 
Women’s Invention Exposition 2019 

(KIWIE 2019)
ประเที่ศเกาหล่ใต้
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1.ช่ือผลงาน  อะพาไทตชนิดขบเคี้ยวจากเปลือกหอยมุกสำหรับปองกันอาการเสียวฟน 

        Chewing Apatite from Pearl Shells for Sensitive Tooth Protection 

2.ช่ือนักวิจัย  อาจารย ดร.นิรวรรณ ธรรมขันธุ  (e-mail: nirawan@mju.ac.th) 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร  (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักว ิจ ัยสตร ี ในงาน Korea International Women's Invention Exposition 2019 (KIWIE 2019) 

ระหวางวันท่ี 20 – 23 มิถุนายน 2562 ณ ประเทศเกาหลีใต  

4.2 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จาก Indonesian Invention and Innovation 

Promotion Association ประเทศอินโดนีเซีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

เนื่องจากอะพาไทตเปนสารประกอบอนินทรียที่มีโครงสรางคลายคลึงกับกระดูกและฟนของ

มนุษย จึงนิยมนำมาใชเปนวัสดุชีวภาพในทางการแพทยโดยเฉพาะทางดานกระดูกและฟน เม่ือนำอะพาไทตมา

เปนสวนผสมของขนมแบบขบเคี้ยว อะพาไทตจะทำหนาที่ชวยเสริมใหกระดูกและฟนแข็งแรง โดยอะพาไทต

สามารถเตรียมไดจากวัสดุเหลือใชจากโรงงานอุตสาหกรรมทางภาคเหนือคือ เปลือกหอยมุก ดวยวิธีการ

ตกตะกอนในสารละลาย ซึ่งเปนการผลิตที่งาย ตนทุนต่ำ แตรอยละผลผลิตคอนขางสูง สามารถตอยอด

กระบวนการผลิตอะพาไทตและผลิตภัณฑชนิดขบเค้ียวของอะพาไทตในเชิงพาณิชยได  

ลักษณะผลงาน  

  - กระบวนการผลิตอะพาไทตงาย ตนทุนต่ำ ใหผลผลิตสูง 

  - เปนการนำวัสดุเหลือท้ิงจากโรงงานอุตสาหกรรมมาใชใหเกิดประโยชน 

  - อะพาไทตชนิดขบเค้ียวมีสวนผสมของแคลเซียมฟอสเฟตปองกันอาการเสียวฟน อีกท้ัง

รางกายยังไดรับแคลเซียมจากอะพาไทตดวย 

             ความเปนนวัตกรรม  

- ใชเปลือกหอยมุกเปนสารตั้งตนในการผลิดอะพาไทต 

- ขนมขบเค้ียวมีสวนผสมของอะพาไทตท่ีชวยทำใหกระดูกและฟนแข็งแรง 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

สามารถนำกระบวนการผลิตอะพาไทตไปใชในโรงงานอุตสาหกรรมเพ่ือเพ่ิมปริมาณการผลิตได 

รวมท้ังสามารถผลิตภัณฑอะพาไทตชนิดขบเค้ียวเพ่ือใชในเชิงพาณิชยได 
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รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) จาก KIWIE 2019 
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1.ช่ือผลงาน  อะพาไทตชนิดขบเคี้ยวจากเปลือกหอยมุกสำหรับปองกันอาการเสียวฟน 

        Chewing Apatite from Pearl Shells for Sensitive Tooth Protection 

2.ช่ือนักวิจัย  อาจารย ดร.นริวรรณ ธรรมขันธุ  (e-mail: nirawan@mju.ac.th) 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร  (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักว ิจ ัยสตร ี ในงาน Korea International Women's Invention Exposition 2019 (KIWIE 2019) 

ระหวางวันท่ี 20 – 23 มิถุนายน 2562 ณ ประเทศเกาหลีใต  

4.2 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จาก Indonesian Invention and Innovation 

Promotion Association ประเทศอินโดนีเซีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

เนื่องจากอะพาไทตเปนสารประกอบอนินทรียที่มีโครงสรางคลายคลึงกับกระดูกและฟนของ

มนุษย จึงนิยมนำมาใชเปนวัสดุชีวภาพในทางการแพทยโดยเฉพาะทางดานกระดูกและฟน เม่ือนำอะพาไทตมา

เปนสวนผสมของขนมแบบขบเคี้ยว อะพาไทตจะทำหนาที่ชวยเสริมใหกระดูกและฟนแข็งแรง โดยอะพาไทต

สามารถเตรียมไดจากวัสดุเหลือใชจากโรงงานอุตสาหกรรมทางภาคเหนือคือ เปลือกหอยมุก ดวยวิธีการ

ตกตะกอนในสารละลาย ซึ่งเปนการผลิตที่งาย ตนทุนต่ำ แตรอยละผลผลิตคอนขางสูง สามารถตอยอด

กระบวนการผลิตอะพาไทตและผลิตภัณฑชนิดขบเค้ียวของอะพาไทตในเชิงพาณิชยได  

ลักษณะผลงาน  

  - กระบวนการผลิตอะพาไทตงาย ตนทุนต่ำ ใหผลผลิตสูง 

  - เปนการนำวัสดุเหลือท้ิงจากโรงงานอุตสาหกรรมมาใชใหเกิดประโยชน 

  - อะพาไทตชนิดขบเค้ียวมีสวนผสมของแคลเซียมฟอสเฟตปองกันอาการเสียวฟน อีกท้ัง

รางกายยังไดรับแคลเซียมจากอะพาไทตดวย 

             ความเปนนวัตกรรม  

- ใชเปลือกหอยมุกเปนสารตั้งตนในการผลิดอะพาไทต 

- ขนมขบเค้ียวมีสวนผสมของอะพาไทตท่ีชวยทำใหกระดูกและฟนแข็งแรง 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

สามารถนำกระบวนการผลิตอะพาไทตไปใชในโรงงานอุตสาหกรรมเพ่ือเพ่ิมปริมาณการผลิตได 

รวมท้ังสามารถผลิตภัณฑอะพาไทตชนิดขบเค้ียวเพ่ือใชในเชิงพาณิชยได 
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รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) จาก KIWIE 2019 
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1. ช่ือผลงาน  ระบบการจับคูผสมพันธุปลานิล   

        Tilapia Mating System 

2. ช่ือนักวิจัย  1. ผูชวยศาสตราจารย ดร.นิสรา กิจเจริญ (e-mail: nissara@mju.ac.th) 

        2. นางสาวปุญชรัศม์ิ มีแกว  

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะเทคโนโลยีการประมงและทรัพยากรทางน้ำ (www.fishtech.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักว ิจ ัยสตร ี ในงาน Korea International Women's Invention Exposition 2019 (KIWIE 2019) 

ระหวางวันท่ี 20 – 23 มิถุนายน 2562 ณ ประเทศเกาหลีใต  

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Honor) จาก of Center of Women Inventors of Uzbekistan  

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

       ระบบการจับคูผสมพันธุปลานิลในกระชัง มีจุดประสงคเพื่อทำพื้นที่กั้นชองใหเปนที่หลบซอนให

พอแมพันธุปลา เนื่องจากปลานิลเพศผูมีนิสัยดุราย มักทำรายเพศเมีย ดังนั้นในระบบการจับคูผสมพันธุปลานิล

ในกระชังจึงจำเปนตองออกแบบท่ีหลบซอนใหปลาเพศเมีย และมีบริเวณใหพอแมพันธุไดผสมพันธุ เปนระบบท่ี

สามารถผสมพันธุปลานิลไดอยางไมเปนการทารุณสัตว และสามารถผสมพอแมพันธุปลานิลไดอยางตอเนื่อง 

โดยท่ีสามารถผลิตลูกพันธุท่ีทราบพันธุประวัติซ่ึงใชในการประมาณความสามารถทางพันธุกรรมตอไปได อีกท้ัง

เมื่อมีการคัดเลือกปลาไวเปนพอแมพันธุแลวยังสามารถจับคูผสมพันธุเพื่อใหไดลูกปลาที่มีการเจริญเติบโตดี

ตามท่ีคาดการณไวได 

ความเปนนวัตกรรม  

ความเปนนวัตกรรม เทคโนโลยีท่ีใชในปจจุบัน เทคโนโลยีท่ีใชในโครงการ 

1. การออกแบบการจับคูผสมพันธุ

ปลานิล 

ผสมพันธุหมู หลายคูในกระชัง ทำใหไม

ทราบพอแมพันธุ/ พันธุประวัติ 

การจับคู ผสมพันธุ ปลานิล

เปนคู ๆ ไดโดยที่เพศผูไมทำ

รายเพศเมีย โดยออกแบบท่ี

หลบซ อนให ปลาเพศเ มีย 

และมีบริเวณใหพอแมพันธุ

ไดผสมพันธุทำใหไดลูกพันธุ

ที่ทราบพันธุประวัติเพื่อการ

ประมาณคาความสามารถ

ทางพ ันธ ุ กรรม เพ ื ่ อการ

คัดเลือกไดตอไป 
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1. ช่ือผลงาน  ระบบการจับคูผสมพันธุปลานิล   

        Tilapia Mating System 

2. ช่ือนักวิจัย  1. ผูชวยศาสตราจารย ดร.นิสรา กิจเจริญ (e-mail: nissara@mju.ac.th) 

        2. นางสาวปุญชรัศม์ิ มีแกว  

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน้ำ (www.fishtech.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักว ิจ ัยสตร ี ในงาน Korea International Women's Invention Exposition 2019 (KIWIE 2019) 

ระหวางวันท่ี 20 – 23 มิถุนายน 2562 ณ ประเทศเกาหลีใต  

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Honor) จาก of Center of Women Inventors of Uzbekistan  

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

       ระบบการจับคูผสมพันธุปลานิลในกระชัง มีจุดประสงคเพื่อทำพื้นที่กั้นชองใหเปนที่หลบซอนให

พอแมพันธุปลา เนื่องจากปลานิลเพศผูมีนิสัยดุราย มักทำรายเพศเมีย ดังนั้นในระบบการจับคูผสมพันธุปลานิล

ในกระชังจึงจำเปนตองออกแบบท่ีหลบซอนใหปลาเพศเมีย และมีบริเวณใหพอแมพันธุไดผสมพันธุ เปนระบบท่ี

สามารถผสมพันธุปลานิลไดอยางไมเปนการทารุณสัตว และสามารถผสมพอแมพันธุปลานิลไดอยางตอเนื่อง 

โดยท่ีสามารถผลิตลูกพันธุท่ีทราบพันธุประวัติซ่ึงใชในการประมาณความสามารถทางพันธุกรรมตอไปได อีกท้ัง

เมื่อมีการคัดเลือกปลาไวเปนพอแมพันธุแลวยังสามารถจับคูผสมพันธุเพื่อใหไดลูกปลาที่มีการเจริญเติบโตดี

ตามท่ีคาดการณไวได 

ความเปนนวัตกรรม  

ความเปนนวัตกรรม เทคโนโลยีท่ีใชในปจจุบัน เทคโนโลยีท่ีใชในโครงการ 

1. การออกแบบการจับคูผสมพันธุ

ปลานิล 

ผสมพันธุหมู หลายคูในกระชัง ทำใหไม

ทราบพอแมพันธุ/ พันธุประวัติ 

การจับคู ผสมพันธุ ปลานิล

เปนคู ๆ ไดโดยที่เพศผูไมทำ

รายเพศเมีย โดยออกแบบท่ี

หลบซ อนให ปลาเพศเ มีย 

และมีบริเวณใหพอแมพันธุ

ไดผสมพันธุทำใหไดลูกพันธุ

ที่ทราบพันธุประวัติเพื่อการ

ประมาณคาความสามารถ

ทางพ ันธ ุ กรรม เพ ื ่ อการ

คัดเลือกไดตอไป 
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2. ตนทุนของระบบผสมพันธุ ใชพอแมพันธุจำนวนมากในกระชังผสม

ขนาดใหญ 

 

ใชพอแมพันธุจำนวนนอย ใน

กระชังผสมพันธุขนาดเล็กท่ี

มีประสิทธ ิภาพ ตนทุนตอ

การผลิตตอคูผสมต่ำ 

3. ลดปญหาการทารุณกรรมสัตว มีการตัดจะงอยปากพอพันธุปลานิลเพ่ือ

ไมใหกัดทำรายเพศเมีย ซ่ึงเปนการ

ทารุณกรรมสัตว 

ออกแบบที่หลบซอนใหปลา

เพศเมีย และมีบริเวณใหพอ

แมพันธุไดผสมพันธุ ก ันได

โดยไมทำรายสัตว 

4. การนำไปใชประโยชนเชิง

พาณิชย 

ระบบเดิมใหแมพันธุท่ีมีไขท่ีไดรับการ

ผสมพันธุเพียง 30 % ของแมพันธุปลา

นิลในระยะเวลา 1 เดือน 

ระบบสามารถใหแมพันธุ ท่ี

ไดรับการผสมพันธุถึง 50 % 

ในระยะเวลา 1 เดือน 

5. การนำไปใชเชิงวิจัย ระบบเดิมทำราย/ ทารุณกรรมสัตว ไม

ผานจรรยาบรรณสัตวทดลอง 

สามารถพัฒนางานวิจัยเพ่ือ

ผลิตสายพันธุปลานิลอนิทรีย

ไดตอไป 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

ฟารมเพาะพันธุปลานิลเชิงพาณิชยเชน บริษัท น้ำใสฟารม สามารถนำไปใชในการจับคูผสมพันธุ 

ปลานิลเพ่ือการปรับปรุงพันธุได โดยสามารถผลิตลูกพันธุปลานิลอยางตอเนื่องและไดในระยะเวลาใกลเคียงกัน 

โดยระบบนี้สามารถใหแมพันธุที่ไดรับการผสมพันธุถึง 50 % ในระยะเวลา 1 เดือน (ระบบเดิมแมพันธุที่ไดรับ

การผสมคิดเปนประมาณ 30 %) ซึ ่งเปนประโยชนในการประมาณคาความสามารถทางพันธุกรรมเพ่ือ          

การคัดเลือกพันธุ และสายพันธุท่ีเจริญเติบโตดีไดตอไป โดยใหผลผลิตปลานิลสูงข้ึน 10 - 20 %  

นอกจากนี้ยังมี บริษัท คิงฟชกรุป นำระบบจับคูผสมพันธุนี้ไปใชในจับคูผสมพันธุในการสราง 

สายพันธุปลานิลอินทรียเพื่อผลิตลูกพันธุอินทรียที่มีการเจริญเติบโตดีดวยการคัดเลือกเพื่อเลี้ยงภายใตระบบ             

การเลี้ยงไบโอฟลอคเชิงอินทรียในฟารมเชิงพาณิชย ซ่ึงระบบนี้มีขอดีคือ ไมมีการทารุณสัตว และลูกพันธุท่ีไดมี

การเจริญเติบโตดีไดเนื่องจากการคัดเลือกพันธุและจับคูผสมพันธในระบบการจับคูผสมพันธนี้ ซึ่งไมมีการใช

ฮอรโมนแปลงเพศ ลูกปลานิลไมมีการตัดแตงพันธุกรรม ผลผลิตที่จะเกิดขั้นในระบบการผลิตที่ดีมุงสูอินทรยีนี้

จะทำใหสินคามีมูลคาเพ่ิมข้ึน คิดเปน 25 % ของราคาสินคาเดิมท่ีมีจำหนายอยู และมีตลาดท่ีตองการสินคาท่ีมี

คุณภาพสูงโดยเฉพาะ 
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รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) KIWIE 2019 
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2. ตนทุนของระบบผสมพันธุ ใชพอแมพันธุจำนวนมากในกระชังผสม

ขนาดใหญ 

 

ใชพอแมพันธุจำนวนนอย ใน

กระชังผสมพันธุขนาดเล็กท่ี

มีประสิทธ ิภาพ ตนทุนตอ

การผลิตตอคูผสมต่ำ 

3. ลดปญหาการทารุณกรรมสัตว มีการตัดจะงอยปากพอพันธุปลานิลเพ่ือ

ไมใหกัดทำรายเพศเมีย ซ่ึงเปนการ

ทารุณกรรมสัตว 

ออกแบบที่หลบซอนใหปลา

เพศเมีย และมีบริเวณใหพอ

แมพันธุไดผสมพันธุ ก ันได

โดยไมทำรายสัตว 

4. การนำไปใชประโยชนเชิง

พาณิชย 

ระบบเดิมใหแมพันธุท่ีมีไขท่ีไดรับการ

ผสมพันธุเพียง 30 % ของแมพันธุปลา

นิลในระยะเวลา 1 เดือน 

ระบบสามารถใหแมพันธุ ท่ี

ไดรับการผสมพันธุถึง 50 % 

ในระยะเวลา 1 เดือน 

5. การนำไปใชเชิงวิจัย ระบบเดิมทำราย/ ทารุณกรรมสัตว ไม

ผานจรรยาบรรณสตัวทดลอง 

สามารถพัฒนางานวิจัยเพ่ือ

ผลิตสายพันธุปลานิลอนิทรีย

ไดตอไป 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

ฟารมเพาะพันธุปลานิลเชิงพาณิชยเชน บริษัท น้ำใสฟารม สามารถนำไปใชในการจับคูผสมพันธุ 

ปลานิลเพ่ือการปรับปรุงพันธุได โดยสามารถผลิตลูกพันธุปลานิลอยางตอเนื่องและไดในระยะเวลาใกลเคียงกัน 

โดยระบบนี้สามารถใหแมพันธุที่ไดรับการผสมพันธุถึง 50 % ในระยะเวลา 1 เดือน (ระบบเดิมแมพันธุที่ไดรับ

การผสมคิดเปนประมาณ 30 %) ซึ ่งเปนประโยชนในการประมาณคาความสามารถทางพันธุกรรมเพ่ือ          

การคัดเลือกพันธุ และสายพันธุท่ีเจริญเติบโตดีไดตอไป โดยใหผลผลิตปลานิลสูงข้ึน 10 - 20 %  

นอกจากนี้ยังมี บริษัท คิงฟชกรุป นำระบบจับคูผสมพันธุนี้ไปใชในจับคูผสมพันธุในการสราง 

สายพันธุปลานิลอินทรียเพื่อผลิตลูกพันธุอินทรียที่มีการเจริญเติบโตดีดวยการคัดเลือกเพื่อเลี้ยงภายใตระบบ             

การเลี้ยงไบโอฟลอคเชิงอินทรียในฟารมเชิงพาณิชย ซ่ึงระบบนี้มีขอดีคือ ไมมีการทารุณสัตว และลูกพันธุท่ีไดมี

การเจริญเติบโตดีไดเนื่องจากการคัดเลือกพันธุและจับคูผสมพันธในระบบการจับคูผสมพันธนี้ ซึ่งไมมีการใช

ฮอรโมนแปลงเพศ ลูกปลานิลไมมีการตัดแตงพันธุกรรม ผลผลิตที่จะเกิดขั้นในระบบการผลิตที่ดีมุงสูอินทรยีนี้

จะทำใหสินคามีมูลคาเพ่ิมข้ึน คิดเปน 25 % ของราคาสินคาเดิมท่ีมีจำหนายอยู และมีตลาดท่ีตองการสินคาท่ีมี

คุณภาพสูงโดยเฉพาะ 
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รางวัลเหรียญเงิน (Silver Prize) KIWIE 2019 
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1. ช่ือผลงาน  พิชิตโรคมะเร็งดวยแคนเซอโรและฟนฟูเซลลดวยผลิตภัณฑบำรุงสุขภาพจากสมุนไพร 

 Cancel Cancer with CANCERO and Regenerative Cells with Nutritive Herbal   

Products 

2. ช่ือนักวิจัย   รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักวิจัยสตรี ในงาน Korea International Women's Invention Exposition 2019 (KIWIE 2019) 

ระหวางวันท่ี 20 - 23 มิถุนายน 2562 ณ ประเทศเกาหลีใต  

4.2 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จาก China Associations of Innovation Inventions 

4.3 รางวัลพิเศษ (Special Honor) จาก of Center of Women Inventors of Uzbekistan  

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

 ผลิตภัณฑ CANCERO (แคนเซอโร) ในรูปแบบสมุนไพรอัดเม็ด การผลิตสมุนไพรเพื่อรักษา

โรคมะเร็งโดยกระบวนการสกัดสารออกฤทธิ์จากสมุนไพรสด และกักเก็บน้ำมันหอมระเหยจากสมุนไพรไดโดย

การประยุกตใชหลักการการออสโมติก ดีไฮเดรชัน (osmotic dehydration) ท่ีมีขอดีคือ เปนกระบวนการสกัด

ที่ไมใชสารเคมี ไมใชตัวทำละลายอินทรียในการสกัด แตใชน้ำผึ้งเปนน้ำกระสายยา  ทำหนาที่เสมือนตัวทำ

ละลายที่สามารถสกัดสารออกฤทธิ์จากสมุนไพรสด โดยไมผานการอบแหงใด ๆ ทำใหคุณคาและสารสำคัญใน

สมุนไพรทุกชนิดยังคงอยู และยังสามารถกักเก็บน้ำมันหอมระเหยจากพืชหรือสมุนไพรทุกชนิดที่สกัด สำหรับ

ข้ันตอนการข้ึนรูปเม็ดผลิตภัณฑนั้นเปนการข้ึนรูปเม็ดดวยแปงขาวโพด ทำใหไดผลิตภัณฑรูปแบบเม็ดท่ีไมแข็ง

หรือไมออนเกินไป และใชสารเคมีในการหลอลื่นจำพวกแมกนีเซียม สเตรียเรท นอกจากนี้การสกัดดวยน้ำผึ้ง

นั้นยังชวยลดปญหาเรื่องเชื้อรา และแบคทีเรีย ดวยคุณสมบัติพิเศษของน้ำผึ้ง กระบวนการสกัดสมุนไพรและยา

ดวยกระบวนการนี้ถือเปนรูปแบบนวัตกรรมขั้นสูงที่ชวยสนับสนุนและสงเสริมประสิทธิภาพการดูดซึมยา

สมุนไพรเขาสูเซลลเปาหมายเพ่ือบำบัดโรคไดอยางแมนยำ ปลอดภัย และรวดเร็ว  

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

ตนแบบของผลิตภัณฑสามารถนำไปผลิตไดในเชิงพาณิชยไดในปริมาณมากเพราะสามารถผลิต

ดวยเครื่องจักรที่ทันสมัย และใชในการศึกษาวิจัยกับผูปวยโรคมะเร็งโดยไมจำเพาะชนิดมะเร็งโดยแพทย

ทางเลือกและแพทยแผนไทยดานเวชกรรม และสรางโอกาสขยายผลใหสามารถใชในดานสาธารณสุขได  
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1. ช่ือผลงาน  พิชิตโรคมะเร็งดวยแคนเซอโรและฟนฟูเซลลดวยผลิตภัณฑบำรุงสุขภาพจากสมุนไพร 

 Cancel Cancer with CANCERO and Regenerative Cells with Nutritive Herbal   

Products 

2. ช่ือนักวิจัย   รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักวิจัยสตรี ในงาน Korea International Women's Invention Exposition 2019 (KIWIE 2019) 

ระหวางวันท่ี 20 - 23 มิถุนายน 2562 ณ ประเทศเกาหลีใต  

4.2 รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) จาก China Associations of Innovation Inventions 

4.3 รางวัลพิเศษ (Special Honor) จาก of Center of Women Inventors of Uzbekistan  

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

 ผลิตภัณฑ CANCERO (แคนเซอโร) ในรูปแบบสมุนไพรอัดเม็ด การผลิตสมุนไพรเพื่อรักษา

โรคมะเร็งโดยกระบวนการสกัดสารออกฤทธิ์จากสมุนไพรสด และกักเก็บน้ำมันหอมระเหยจากสมุนไพรไดโดย

การประยุกตใชหลักการการออสโมติก ดีไฮเดรชัน (osmotic dehydration) ท่ีมีขอดีคือ เปนกระบวนการสกัด

ที่ไมใชสารเคมี ไมใชตัวทำละลายอินทรียในการสกัด แตใชน้ำผึ้งเปนน้ำกระสายยา  ทำหนาที่เสมือนตัวทำ

ละลายที่สามารถสกัดสารออกฤทธิ์จากสมุนไพรสด โดยไมผานการอบแหงใด ๆ ทำใหคุณคาและสารสำคัญใน

สมุนไพรทุกชนิดยังคงอยู และยังสามารถกักเก็บน้ำมันหอมระเหยจากพืชหรือสมุนไพรทุกชนิดที่สกัด สำหรับ

ข้ันตอนการข้ึนรูปเม็ดผลิตภัณฑนั้นเปนการข้ึนรูปเม็ดดวยแปงขาวโพด ทำใหไดผลิตภัณฑรูปแบบเม็ดท่ีไมแข็ง

หรือไมออนเกินไป และใชสารเคมีในการหลอลื่นจำพวกแมกนีเซียม สเตรียเรท นอกจากนี้การสกัดดวยน้ำผึ้ง

นั้นยังชวยลดปญหาเรื่องเชื้อรา และแบคทีเรีย ดวยคุณสมบัติพิเศษของน้ำผึ้ง กระบวนการสกัดสมุนไพรและยา

ดวยกระบวนการนี้ถือเปนรูปแบบนวัตกรรมขั้นสูงที่ชวยสนับสนุนและสงเสริมประสิทธิภาพการดูดซึมยา

สมุนไพรเขาสูเซลลเปาหมายเพ่ือบำบัดโรคไดอยางแมนยำ ปลอดภัย และรวดเร็ว  

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

ตนแบบของผลิตภัณฑสามารถนำไปผลิตไดในเชิงพาณิชยไดในปริมาณมากเพราะสามารถผลิต

ดวยเครื่องจักรที่ทันสมัย และใชในการศึกษาวิจัยกับผูปวยโรคมะเร็งโดยไมจำเพาะชนิดมะเร็งโดยแพทย

ทางเลือกและแพทยแผนไทยดานเวชกรรม และสรางโอกาสขยายผลใหสามารถใชในดานสาธารณสุขได  
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รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) KIWIE 2019 
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รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) KIWIE 2019 
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1. ช่ือผลงาน ผลิตภัณฑเสริมอาหารปองกันผมรวงจากธรรมชาติ ท่ีมีสวนผสมของขม้ินชันท่ีผาน

กระบวนการพลาสมา  

Natural supplement for hair loss with plasma-treated turmeric 

2. ช่ือนักวิจัย 1. อาจารย ดร.กีรติญา จันทรผง (e-mail: pimpomjunphong@gmail.com) 

                 2. ผูชวยศาสตราจารย ดร.สุรียพร สราภิรมย 

                 3. ผูชวยศาสตราจารย ดร.นลิน วงศขัตติยะ 

                 4. รองศาสตราจารย ดร.ดลฤดี สงวนเสริมศรี 

                 5. ดร.กานดา แจมจำรัส 

                 6. คุณปณิชา ภูหัสพงศ 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักว ิจ ัยสตร ี ในงาน Korea International Women's Invention Exposition 2020 (KIWIE 2020) 

ระหวางวันท่ี 23 - 25 ตุลาคม 2563 ณ กรุงโซล ประเทศเกาหลีใต 

4.2 รางว ัลพ ิ เศษ (Special Prize)  จาก  Korea Trade- Investment Promotion Agency 

ประเทศเกาหลีใต 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

        ผลิตภัณฑเสริมอาหาร ประกอบดวยสวนผสมจากธรรมชาติ 100 เปอรเซ็นตจากขมิ้นชันผาน

กระบวนการพลาสมา สมอไทย สมอพิเภก มะขามปอม กระชาย กระชาย และขา ผลิตภัณฑนี้มีขมิ้นชันเปน

สวนผสมหลักที ่ใชในการปรับธาตุเพื ่อแกปญหาผมรวง ผานกระบวนการพลาสมาทำใหขมิ ้นชันมีการ

เปลี่ยนแปลงทางกายภาพ และชวยเพิ่มความสามารถในการนำสารสำคัญจากขมิ้นชันไปใชในรางกายไดอยาง

เต็มประสิทธิภาพ ปจจุบันภาคเอกชนรวมมือในการนำไปผลิตและจำหนาย 

รางวัิลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย                          
สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมของนักวิิจััยสิ่ตร่

ในงาน Korea International 
Women’s Invention Exposition 2020 

(KIWIE 2020)
ประเที่ศเกาหล่ใต้
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1. ช่ือผลงาน ผลิตภัณฑเสริมอาหารปองกันผมรวงจากธรรมชาติ ท่ีมีสวนผสมของขม้ินชันท่ีผาน

กระบวนการพลาสมา  

Natural supplement for hair loss with plasma-treated turmeric 

2. ช่ือนักวิจัย 1. อาจารย ดร.กีรติญา จันทรผง (e-mail: pimpomjunphong@gmail.com) 

                 2. ผูชวยศาสตราจารย ดร.สุรียพร สราภิรมย 

                 3. ผูชวยศาสตราจารย ดร.นลิน วงศขัตติยะ 

                 4. รองศาสตราจารย ดร.ดลฤดี สงวนเสริมศรี 

                 5. ดร.กานดา แจมจำรัส 

                 6. คุณปณิชา ภูหัสพงศ 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม

ของนักว ิจ ัยสตร ี ในงาน Korea International Women's Invention Exposition 2020 (KIWIE 2020) 

ระหวางวันท่ี 23 - 25 ตุลาคม 2563 ณ กรุงโซล ประเทศเกาหลีใต 

4.2 รางว ัลพ ิ เศษ (Special Prize)  จาก  Korea Trade- Investment Promotion Agency 

ประเทศเกาหลีใต 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

        ผลิตภัณฑเสริมอาหาร ประกอบดวยสวนผสมจากธรรมชาติ 100 เปอรเซ็นตจากขมิ้นชันผาน

กระบวนการพลาสมา สมอไทย สมอพิเภก มะขามปอม กระชาย กระชาย และขา ผลิตภัณฑนี้มีขมิ้นชันเปน

สวนผสมหลักที ่ใชในการปรับธาตุเพื ่อแกปญหาผมรวง ผานกระบวนการพลาสมาทำใหขมิ ้นชันมีการ

เปลี่ยนแปลงทางกายภาพ และชวยเพิ่มความสามารถในการนำสารสำคัญจากขมิ้นชันไปใชในรางกายไดอยาง

เต็มประสิทธิภาพ ปจจุบันภาคเอกชนรวมมือในการนำไปผลิตและจำหนาย 
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1. ช่ือผลงาน  แอนโท ผลิตภัณฑสมุนไพรบำรุงสุขภาพจากดอกอัญชัน 

                ANTHO : nutritive herbal products from butterfly pea 

2. ช่ือนักวิจัย 1. รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com) 

                  2. ผูชวยศาสตราจารย เยาวนาถ นรินทรสรศักดิ์  

                  3. คุณภูมิภพ พิทักษกวานสกุล 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทองแดง (Bronze Prize) จากการประกวดผลงานวิจัย สิ ่งประดิษฐ และ

นวัตกรรมของนักวิจัยสตรี ในงาน Korea International Women's Invention Exposition 2020 (KIWIE  

2020) ระหวางวันท่ีวันท่ี 23 - 25 ตุลาคม 2563 ณ กรุงโซล ประเทศเกาหลีใต 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

ผลิตภัณฑ แอนโท ในรูปแบบสมุนไพรอัญชันอัดเม็ด บรรจุในซองฟอยลการผลิตสมุนไพรเพ่ือ

ดูแลสุขภาพและบำบัดอาการของโรคภัยเบื้องตน การเก็บสารออกฤทธิ์ดวยน้ำมันหอมระเหยและน้ำตาลจาก

ธรรมชาติ และพรอมนำสงสาระสำคัญเขาสูเซลล เหลานี้ทำไดดวยการประยุกตใชหลักการการออสโมติก             

ดีไฮเดรชัน (osmotic dehydration) ที่มีขอดีคือ เปนกระบวนการสกัดที่ไมใชสารเคมี ไมใชตัวทำละลาย

อินทรียในการสกัด แตใช น ้ำผึ ้งเปนน้ำกระสายยาทำหนาที ่เสมือนตัวทำละลายท่ีสกัดสารออกฤทธิ์                

จากสมุนไพรสด โดยไมผานการอบแหงใด ๆ ทำใหคุณคาและสารสำคัญในสมุนไพรทุกชนิดยังคงอยู และยัง

สามารถกักเก็บน้ำมันหอมระเหยจากพืชหรือสมุนไพรทุกชนิดที่สกัด สำหรับขั้นตอนการขึ้นรูปเม็ดผลิตภัณฑ

นั้นเปนการขึ้นรูปเม็ดดวยแปงขาวโพด ทำใหไดผลิตภัณฑรูปแบบเม็ดที่ไมแข็งหรือออนเกินไป และที่ไมใช

สารเคมีในการหลอลื่นจำพวกแมกนีเซียมสเตรียเรท นอกจากนี้การสกัดดวยน้ำผึ้งนั้นยังชวยลดปญหาเรื่อง 

เชื้อรา และแบคทีเรีย ดวยคุณสมบัติพิเศษของน้ำผึ้ง กระบวนการสกัดสมุนไพรและยาดวยกระบวนการนี้ 

ถือเปนรูปแบบนวัตกรรมขั้นสูงที่ชวยสนับสนุนและสงเสริมประสิทธิภาพการดูดซึมยาสมุนไพรเขาสูเซลล

เปาหมายเพื่อบำบัดโรคไดอยางแมนยำ ปลอดภัย และรวดเร็วตนแบบของผลิตภัณฑสามารถนำไปผลิตได 

ในเชิงพาณิชยไดในปริมาณมาก เนื่องจากสามารถขยายการผลิตจากระดับหองปฏิบัติการ สูระดับอุตสาหกรรม

ท่ีมีเครื่องจักรท่ีทันสมัย  
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1.ช่ือผลงาน พลีเอนแคป: เทคโนโลยีการหอหุมสารสำคัญในสมุนไพรไทยสกัดอัดเม็ดระดับไมโครเมตร

สำหรับมารดาใหนมบุตร 

 Plee NcapTM : Microencapsulate Tablets of Thai Herb Extracts for Maternal 

Breastfeeding    

2.ช่ือนักวิจัย 1. ผูชวยศาสตราจารย ดร.กาญจนา นาคประสม (e-mail: kanjana_n@mju.ac.th) 

             2. ผูชวยศาสตราจารย ดร.ดวงพร อมรเลิศพิศาล  

                 3. ผูชวยศาสตราจารย ดร.นกัรบ นาคประสม  

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร (www.engineer.mju.ac.th)  

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางว ัลเหร ียญทอง  (Gold Medal) จาก AE Competition 2 Pertandingan Produk 

Inovasi ใ น ง าน  5th Southeast Asian Agricultural Engineering Student Chapter Annual Regional 

Convention 2019 (ARC 2019) ระหวางวันท่ี 22 - 25 กันยายน 2562 ณ Politeknik Kota Bharu ประเทศ

มาเลเซีย  

4.2 รางวัล Gold Award (Category: Agricultural and Food Product Innovation) ในงาน 

5th Southest Asian Agricultural Engineering Student Chapter Annual Regional Convention 2019 

(ARC 2019) ระหวางวันท่ี 22 - 25 กันยายน 2562 ณ Politeknik Kota Bharu ประเทศมาเลเซีย 

4.3 รางวัลพิเศษ Special Award (Category: The Most Commercial Award) 

4.4 รางวัล First Runner Up (Competition: Agricultural and Food Product  

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

นวัตกรรมผลิตภัณฑสารสกัดสมุนไพร (ปลีกลวย ขิง กระเพรา) จากวัตถุดิบในทองถิ่น อุดมไป

ดวยสารประกอบฟนอลิก สารตานอนุมูลอิสระธรรมชาติ และสารออกฤทธิ ์ทางชีวภาพตาง ๆ อีกท้ัง

กระบวนการนวัตกรรมโดยใชเทคนิคเอนแคปซูเลชันถูกนำมาประยุกตใชในการควบคุมการปลดปลอย        

สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากสารสกัดจากสมุนไพรไทย (ปลีกลวย ขิง กระเพรา) เปนผลิตภัณฑอัดเม็ดสำหรับ

มารดาใหนมบุตร 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย  

สามารถผลิตสารสกัดจากสมุนไพรไทย (ปลีกลวย ขิง กระเพรา) อัดเม็ดไดในระดับอุตสาหกรรม 

ยื่นสิทธิบัตร/อนุสิทธิบัตรจำนวน 1 เรื่อง มีผูประกอบการจำนวน 1 แหง นำผลิตภัณฑจากสารสกัดสมุนไพร

อัดเม็ดไปใชประโยชน คือ บริษัท พลีพรีม จำกัด ในการผลิตและจำหนายผลิตภัณฑตอไป 

รางวัิลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย 
สิิ่�งประดิิษฐ์์และนวัิตกรรม 

ในงาน 5th Southeast Asian 
Agricultural Engineering 
Student Chapter Annual 

Regional Convention 2019 
(ARC 2019) 

ประเที่ศมาเลเซ่ย
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สามารถผลิตสารสกัดจากสมุนไพรไทย (ปลีกลวย ขิง กระเพรา) อัดเม็ดไดในระดับอุตสาหกรรม 

ยื่นสิทธิบัตร/อนุสิทธิบัตรจำนวน 1 เรื่อง มีผูประกอบการจำนวน 1 แหง นำผลิตภัณฑจากสารสกัดสมุนไพร

อัดเม็ดไปใชประโยชน คือ บริษัท พลีพรีม จำกัด ในการผลิตและจำหนายผลิตภัณฑตอไป 
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รางวัลเหรียญทอง (Gold Medal) ARC 2019 ประเทศมาเลเซีย 
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รางวิัลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย 
สิ่ิ�งประดิิษฐ์์และนวิัตกรรม

ในงาน XXI Moscow International 
Salon of Inventions and 

Innovation Technologies 2019 
(ARCHIMEDES 2019)

ประเที่ศสิ่หภาพิโซเว่ิยตรัสิ่เซ่ย
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1.ช่ือผลงาน การกระตุนการสรางพฤกษเคมีในตนกลาออนขาวเหนียวสันปาตอง 

       Phytochemical Booster Ingredient from Aroma Rice Powder 

2.ช่ือนักวิจัย   ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชุติมา คงจรูญ (e-mail: chutima.kongjaroon@gmail.com) 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จากการประกวด XXI Moscow International Salon of 

Inventions and Innovation Technologies 2019 (ARCHIMEDES 2019) จัดข้ึนระหวางวันท่ี 26 - 29 

มีนาคม 2562 ณ กรุงมอสโคว ประเทศสหภาพโซเวียตรัสเซีย 

4.2 Gold Cup (Special Cup Onstage Award) จากสมาคม CIIS ไตหวัน  

                 4.3 Certificate การพัฒนานวตักรรม จาก Ecole Marocaine Des Sciences De L' 

Ingenieur, ประเทศโมรอคโค  

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

โปรตีนไฮโดรไลเสทจากปลาถูกนำมาใชในการกระตุนการสังเคราะหพฤกษเคมีในตนกลาขาว

เหนียวพันธุสันปาตอง เพื่อนำมาผลิตเปนผงใบขาวหอมที่มีกลิ่นหอมเฉพาะตัว เมื่อนำผงใบขาวหอมมา

เปรียบเทียบชนิดของสารประกอบพอลิฟนอลกับชาเขียว พบวาผงขาวหอมมีชนิดของสารในกลุมพอลิฟนอล

ชนิดเดียวกับท่ีพบในชาเขียว 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จาก ARCHIMEDES 2019 และ Gold Cup (Special Cup Onstage 
Award) จากสมาคม CIIS ไตหวัน 
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1.ช่ือผลงาน การผลิตชาลำไยสดดวยเทคนิคทางศิลปะวิทยากรอาหารระดับโมเลกุล 

       Longaloop Closing the Loop Creating New Value 

2.ช่ือนักวิจัย   ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชุติมา คงจรูญ (e-mail: chutima.kongjaroon@gmail.com) 

3.ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จากการประกวด XXI Moscow International Salon of 

Inventions and Innovation Technologies 2019 (ARCHIMEDES 2019) ซึ่งจัดขึ้นระหวางวันที่ 26 - 29 

มีนาคม 2562 ณ กรุงมอสโคว ประเทศสหภาพโซเวียตรัสเซีย 

4.2 รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จาก Iraqi Inventors Forum  

4.3 รางวัลนวัตกรรมพิเศษ จาก Volga State University of Technology ประเทศสหภาพ

โซเวียตรัสเซีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

 น้ำผลไมพรอมดื่มที่ดีตอสุขภาพโดยใชเทคนิคการทำอาหารระดับโมเลกุลเพื่อใหไดคุณคาทาง

โภชนาการที่หลากหลายจากเนื้อลำไยเกรดต่ำซึ่งไมเพียงใหรสชาติที ่หวานตามธรรมชาติ แตยังมีรสชาติ         

ท่ีแทจริงของลำไยโดยไมมีการปรุงแตงท่ีเหมาะกับผูบริโภคท่ีใสใจสุขภาพ 

 

   

รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) ARCHIMEDES 2019 และรางวัลเหรียญทอง (Gold Prize)                    
จาก Iraqi Inventors Forum 
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รางวัิลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย 
สิิ่�งประดิิษฐ์์และนวัิตกรรม

ในงาน International Invention 
and Design Competition 2019 

(IIDC 2019)
เขตบริหารพิิเศษฮ่่องกง

ประเที่ศสิ่าธารณรัฐ์ประชาชนจ่ัน
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1. ช่ือผลงาน  Longanique: มากกวาผลิตภัณฑดูแลผิว 

        Longanique: Beyond Skin Care Product 

2. ช่ือนักวิจัย  ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชุติมา คงจรูญ (e-mail: chutima.kongjaroon@gmail.com) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย  คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จากการประกวดในงาน International Invention and 

Design Competition 2019 (IIDC 2019) ระหวางวันที่ 4 – 6 ธันวาคม 2562 ณ เขตบริหารพิเศษฮองกง 

ประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 

4.2 รางวัลพิเศษ (Special Award) จาก IIDC 2019 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

ลำไยตกเกรดเปนผลผลิตทางการเกษตรท่ีขายไมไดราคาหรือถาขายไดก็จะไดต่ำมากซ่ึงเกษตรกร

ไมนิยมนำมาขาย สวนใหญจึงถูกนำไปทิ้งหรือใชเปนปุย แตเนื่องจากลำไยเปนผลไมที่อุดมดวยสารออกฤทธิ์          

ทางชีวภาพที่มีฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ เชน กรดแกลลิก กรดแทนนิก กรดเอลลาจิก เปนตน ดังนั้นการนำลำไย     

ตกเกรดมาสกัดเอาสารสำคัญมาใชประโยชนในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร เครื่องดื่มหรือเครือ่งสำอางจึงเปน

การเพ่ิมมูลคาใหกับลำไยตกเกรดซ่ึงเปนวัสดุเหลือท้ิงทางการเกษตร 

ลักษณะผลงาน  

การสกัดสาระสำคัญจากเนื้อลำไยตกเกรดมาเปนสวนผสมของครีมและโลชั่นบำรุงผิว 

 ความเปนนวัตกรรม  

การสกัดสารออกฤทธิ ์ทางชีวภาพจากเนื ้อลำไยสดดวยหมอนึ ่งแรงดัน หลังจากวิเคราะห

ความสามารถในการตานออกซิเดชันแลวนำไปทำเปนผงแลวจึงนำไปตั้งตำรับครีมและโลชั่น ซ่ึงผลการทดสอบ

การระคายเคืองพบวาครีมและโลชั่นลำไยสูตรท่ีพัฒนาข้ึนไมเหมาะกับผิวบอบบางแพงาย 

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

ครีมและโลชั่นลำไยที่พัฒนาขึ้นมีความพรอมในการใชงานเนื่องจากไดผานการทดสอบลักษณะ

ทางกายภาพและการทดสอบการระคายเคือง อีกท้ังยังมีใบรับจดแจงรับจางผลิตเครื่องสำอางเรียบรอยแลว 
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รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จาก IIDC 2019 
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ทางชีวภาพที่มีฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ เชน กรดแกลลิก กรดแทนนิก กรดเอลลาจิก เปนตน ดังนั้นการนำลำไย     
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การสกัดสาระสำคัญจากเนื้อลำไยตกเกรดมาเปนสวนผสมของครีมและโลชั่นบำรุงผิว 
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การสกัดสารออกฤทธิ ์ทางชีวภาพจากเนื ้อลำไยสดดวยหมอนึ ่งแรงดัน หลังจากวิเคราะห

ความสามารถในการตานออกซิเดชันแลวนำไปทำเปนผงแลวจึงนำไปตั้งตำรับครีมและโลชั่น ซ่ึงผลการทดสอบ
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6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

ครีมและโลชั่นลำไยที่พัฒนาขึ้นมีความพรอมในการใชงานเนื่องจากไดผานการทดสอบลักษณะ

ทางกายภาพและการทดสอบการระคายเคือง อีกท้ังยังมีใบรับจดแจงรับจางผลิตเครื่องสำอางเรียบรอยแลว 

 

  
 

93 
 

  

รางวัลเหรียญทอง (Gold Prize) จาก IIDC 2019 

   93National and International Research, Invention and Innovation Awards Year 2017 – 2020 



94 
 

 

 

94      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563

94 
 

 

 

รางวิัลจัากการประกวิดิผลงานวิิจััย 
สิ่ิ�งประดิิษฐ์์และนวิัตกรรม

ในงาน XXIII Moscow International 
Salon of Inventions and Innovative 

Technologies 2020 
(Archimedes 2020)

ประเที่ศสิ่หภาพิโซเวิ่ยตรัสิ่เซ่ย

   95National and International Research, Invention and Innovation Awards Year 2017 – 2020 



96 
 

1. ช่ือผลงาน  แอนโดร : เม็ดผลิตภัณฑสมุนไพรฟาทะลายโจร สุดยอดของสมุนไพรเพ่ือการกระตุน      

ภูมิคุมกันและสมุนไพรทางเลือกในการลดระดับน้ำตาลในการทดสอบภาวะโรคเบาหวาน   

                 ANDRO : Super Boost for Immune System and Alternative Treatment for      

Diabetes Mellitus) 

2. ช่ือนักวิจัย รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Award) จากการประกวดนวัตกรรมในงาน XXIII Moscow 

International Salon of Inventions and Innovative Technologies “Archimedes-2020” ระหวางวันท่ี 

24 – 27 มีนาคม 2563 ณ กรุงมอสโคว ประเทศสหภาพโซเวียตรัสเซีย  
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1.ช่ือผลงาน แคนเซอโร : เม็ดผลิตภัณฑสมุนไพรสำหรับรักษาโรคมะเร็งและการฟนฟูเซลลดวยผลิตภัณฑ

สมุนไพร  

 CANCERO : Tablet for Cancer Treatment and Regenerative Cells with Herbal 

Products 

2. ช่ือนักวิจัย รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th)  

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Award) จากการประกวดนวัตกรรมในงาน XXIII Moscow 

International Salon of Inventions and Innovative Technologies “Archimedes-2020” ระหวางวันท่ี 

24 – 27 มีนาคม 2563 ณ กรุงมอสโคว ประเทศสหภาพโซเวียตรัสเซีย  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

96      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563

96 
 

1. ช่ือผลงาน  แอนโดร : เม็ดผลิตภัณฑสมุนไพรฟาทะลายโจร สุดยอดของสมุนไพรเพ่ือการกระตุน      

ภูมิคุมกันและสมุนไพรทางเลือกในการลดระดับน้ำตาลในการทดสอบภาวะโรคเบาหวาน   

                 ANDRO : Super Boost for Immune System and Alternative Treatment for      

Diabetes Mellitus) 

2. ช่ือนักวิจัย รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญทอง (Gold Award) จากการประกวดนวัตกรรมในงาน XXIII Moscow 

International Salon of Inventions and Innovative Technologies “Archimedes-2020” ระหวางวันท่ี 

24 – 27 มีนาคม 2563 ณ กรุงมอสโคว ประเทศสหภาพโซเวียตรัสเซีย  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

97 
 

1.ช่ือผลงาน แคนเซอโร : เม็ดผลิตภัณฑสมุนไพรสำหรับรักษาโรคมะเร็งและการฟนฟูเซลลดวยผลิตภัณฑ

สมุนไพร  

 CANCERO : Tablet for Cancer Treatment and Regenerative Cells with Herbal 

Products 

2. ช่ือนักวิจัย รองศาสตราจารย ดร.ฐิติพรรณ ฉิมสุข (e-mail: thitiphanchimsook@yahoo.com) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร (www.science.mju.ac.th)  

4. รางวัลท่ีไดรับ 

4.1 รางวัลเหรียญเงิน (Silver Award) จากการประกวดนวัตกรรมในงาน XXIII Moscow 

International Salon of Inventions and Innovative Technologies “Archimedes-2020” ระหวางวันท่ี 

24 – 27 มีนาคม 2563 ณ กรุงมอสโคว ประเทศสหภาพโซเวียตรัสเซีย  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

   97National and International Research, Invention and Innovation Awards Year 2017 – 2020 



98 
 

1. ช่ือผลงาน   Kaffeeva: นิยามใหมของเครื่องดื่มกาแฟ 

                  Kaffeeva : Redefining a Good Cup of Coffee  

2. ช่ือนักวิจัย   ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชุติมา คงจรูญ (e-mail: chutima.kongjaroon@gmail.com) 

3. ท่ีอยูติดตอนักวิจัย คณะวิทยาศาสตร  (www.science.mju.ac.th) 

4. รางวัลท่ีไดรับ 

 4.1 รางวัลเหรียญทองแดง (Bronze Award) จากการประกวดนวตักรรมในงาน XXIII Moscow 

International Salon of Inventions and Innovative Technologies “Archimedes-2020” ระหวางวันท่ี 

24 – 27 มีนาคม 2563 ณ กรุงมอสโคว ประเทศสหภาพโซเวียตรัสเซีย 

 

5. สรุปเนื้อหาผลงานวิจัย 

กาแฟเปนเครื่องด่ืมที่ไดรับความนิยมมากโดยเฉพาะอยางยิ่งในสหภาพยุโรปและอเมริกา ตลอด

ระยะเวลาท่ีผานมาเครื่องดื่มกาแฟท่ีสกัดโดยใชน้ำรอนไดรับความนิยมมาอยางตอเนื่อง มีรายงานวาในป 2016 

ตลาดผูบริโภคกาแฟรอนมีลดลงรอยละ 3 ในขณะที่กาแฟสกัดเย็นพรอมดื่มมียอดขายเพิ่มขึ้นจากปที่ผานมา

สูงขึ้นมากกวารอยละ 80 ในชวงป 2015-2017 กาแฟสกัดเย็นพรอมดื่มไดยอดขายในรานสะดวกซื้อเพิ่มข้ึน

รอยละ 460 เฉพาะในป 2017 มีรายไดถึง 38 ลานเหรียญสหรัฐ ผูจัดจำหนายกาแฟสกัดเย็นพรอมดื่มมี

ความเห็นตรงกันวาการสกัดกาแฟพรอมดื่มดวยน้ำเย็นหรือน้ำที่อุณหภูมิปกติโดยคอย ๆ ใหสารสำคัญจาก

กาแฟแพรออกไปในตัวทำละลายอยางชา ๆ จะทำใหไดกาแฟที่มีกลิ่นหอมและรสชาติหวานกวากาแฟที่สกัด

ดวยน้ำรอน นอกจากนี้เครื่องดื่มกาแฟที่ไดยังมีสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพรวมอยูดวย มีรายงานวาปริมาณ

คาเฟอีนที ่พบในกาแฟที่สกัดรอนและสกัดเย็นมีปริมาณที่ไมแตกตางกัน แตทั ้งนี ้ในกาแฟสกัดเย็นจะมี 

พฤกษเคมีซ่ึงเปนสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพรวมอยูดวยและยังใหความหอมหวานจากเมล็ดกาแฟ 

          ลักษณะผลงาน  

      การพัฒนาเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็นจากเมล็ดกาแฟอินทรียคั่วกลางจากแหลงปลูกตนน้ำแมลาว  

อ. เวียงปาเปา จ. เชียงราย เปนเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็นพรอมบริโภคซึ่งเปนเครื่องดื่มที่ไมใหพลังงานไมมี

สวนผสมของน้ำตาล  ลิปด และไมมีโซเดียม ซึ่งเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็นที่ไดมีสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพและ

ไมใหพลังงานจึงจัดไดวาเปนเครื่องดื่มสงเสริมสุขภาพ 

      ความเปนนวัตกรรม  

                การผลิตเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็นตามวิธีดั้งเดิมคอนขางจะใชเวลานานประมาณ 16 - 24 ชั่วโมง 

กรรมวิธีในการผลิตกาแฟสกัดเย็นดวยกระบวนการท่ีใชในการผลิตกาแฟเย็นโดยใชกระบวนการใหมท่ีคนพบนี้

ใชเวลาเพียง 30 นาที ซ่ึงใชเวลานอยกวาวิถีปฏิบัติเดิมประมาณ 30 เทา  

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

       เนื่องจากระยะเวลาท่ีใชในการผลิตกาแฟสกัดเย็นท่ีไดการใชนวัตกรรมท่ีคนพบนี้ใชเวลาคอยขาง

สั้น ดังนั้นความเปนไปไดที่จะนำวิธีการผลิตกาแฟที่ไดไปใชในเชิงพาณิชยเพื่อใหสอดคลองกับความตองการ
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ของตลาดที่กำลังขยายตัวขึ้น โดยเฉาะอยางยิ่งกลุมผูรักสุขภาพ การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็น

ในขณะนี้อยูในชวงการปรับปรุงการยืดอายุการเก็บรักษาใหไดมากกวา 6 เดือน ซ่ึงคาดวาจะดำเนินการเสร็จใน

ไมชานี้ นอกจากนี้จะมีการพัฒนาเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็นใหมีระดับของคาเฟอีนท่ีแตกตางกันเพ่ือรองรับความ

ตองการของผูบริโภค หากสามารถพัฒนาการยืดอายุการเก็บรักษาไดตามระยะท่ีผูประกอบการกำหนดก็จะได

ผลิตภัณฑท่ีพรอมนำไปใชในเชิงพาณิชย แตท้ังนี้ถาจะนำนวัตกรรมนี้ไปใชในรานกาแฟหรือเครื่องดื่มนวัตกรรม

นี้ก็สามารถนำไปใชประโยชนไดทันที 
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สูงขึ้นมากกวารอยละ 80 ในชวงป 2015-2017 กาแฟสกัดเย็นพรอมดื่มไดยอดขายในรานสะดวกซื้อเพิ่มข้ึน

รอยละ 460 เฉพาะในป 2017 มีรายไดถึง 38 ลานเหรียญสหรัฐ ผูจัดจำหนายกาแฟสกัดเย็นพรอมดื่มมี

ความเห็นตรงกันวาการสกัดกาแฟพรอมดื่มดวยน้ำเย็นหรือน้ำที่อุณหภูมิปกติโดยคอย ๆ ใหสารสำคัญจาก

กาแฟแพรออกไปในตัวทำละลายอยางชา ๆ จะทำใหไดกาแฟที่มีกลิ่นหอมและรสชาติหวานกวากาแฟที่สกัด

ดวยน้ำรอน นอกจากนี้เครื่องดื่มกาแฟที่ไดยังมีสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพรวมอยูดวย มีรายงานวาปริมาณ

คาเฟอีนที ่พบในกาแฟที่สกัดรอนและสกัดเย็นมีปริมาณที่ไมแตกตางกัน แตทั ้งนี ้ในกาแฟสกัดเย็นจะมี 

พฤกษเคมีซ่ึงเปนสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพรวมอยูดวยและยังใหความหอมหวานจากเมล็ดกาแฟ 

          ลักษณะผลงาน  

      การพัฒนาเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็นจากเมล็ดกาแฟอินทรียคั่วกลางจากแหลงปลูกตนน้ำแมลาว  

อ. เวียงปาเปา จ. เชียงราย เปนเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็นพรอมบริโภคซึ่งเปนเครื่องดื่มที่ไมใหพลังงานไมมี

สวนผสมของน้ำตาล  ลิปด และไมมีโซเดียม ซึ่งเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็นที่ไดมีสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพและ

ไมใหพลังงานจึงจัดไดวาเปนเครื่องดื่มสงเสริมสุขภาพ 

      ความเปนนวัตกรรม  

                การผลิตเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็นตามวิธีดั้งเดิมคอนขางจะใชเวลานานประมาณ 16 - 24 ชั่วโมง 

กรรมวิธีในการผลิตกาแฟสกัดเย็นดวยกระบวนการท่ีใชในการผลิตกาแฟเย็นโดยใชกระบวนการใหมท่ีคนพบนี้

ใชเวลาเพียง 30 นาที ซ่ึงใชเวลานอยกวาวิถีปฏิบัติเดิมประมาณ 30 เทา  

 

6. การนำผลงานไปใชในเชิงพาณิชย   

       เนื่องจากระยะเวลาท่ีใชในการผลิตกาแฟสกัดเย็นท่ีไดการใชนวัตกรรมท่ีคนพบนี้ใชเวลาคอยขาง

สั้น ดังนั้นความเปนไปไดที่จะนำวิธีการผลิตกาแฟที่ไดไปใชในเชิงพาณิชยเพื่อใหสอดคลองกับความตองการ
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ของตลาดที่กำลังขยายตัวขึ้น โดยเฉาะอยางยิ่งกลุมผูรักสุขภาพ การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็น

ในขณะนี้อยูในชวงการปรับปรุงการยืดอายุการเก็บรักษาใหไดมากกวา 6 เดือน ซ่ึงคาดวาจะดำเนินการเสร็จใน

ไมชานี้ นอกจากนี้จะมีการพัฒนาเครื่องดื่มกาแฟสกัดเย็นใหมีระดับของคาเฟอีนท่ีแตกตางกันเพ่ือรองรับความ

ตองการของผูบริโภค หากสามารถพัฒนาการยืดอายุการเก็บรักษาไดตามระยะท่ีผูประกอบการกำหนดก็จะได

ผลิตภัณฑท่ีพรอมนำไปใชในเชิงพาณิชย แตท้ังนี้ถาจะนำนวัตกรรมนี้ไปใชในรานกาแฟหรือเครื่องดื่มนวัตกรรม

นี้ก็สามารถนำไปใชประโยชนไดทันที 

 

 

 

 

 

 

 

 

   99National and International Research, Invention and Innovation Awards Year 2017 – 2020 



100 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

100      ผลงานวิิจััย สิิ่�งประดิิษฐ์์ และนวัิตกรรมท่ี่�ได้ิรับรางวัิลระดัิบชาติและนานาชาติ ประจัำาปี 2560 - 2563




