
> ร่าง <
แผนงานวิจัย 2566 – 2570

มหาวิทยาลัยแม่โจ้
“การเกษตร อาหารและสิ่งแวดล้อมเพื่อ

เศรษฐกิจสร้างสรรค์และวิถีชีวิตยั่งยืน”

Fundamental Fund-2566





ตวัช้ีวดั....

•1. Start-up

•2. Entrepreneurs

•3. Innovation /Talent mobility มีรูปแบบอืน่อกีไหม (Product 
Champion)

•4. New Generation….. (Ph.D, MS) 

•5. Mentor 

•6. etc.,……
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Objectives เป็นรูปธรรมการและเข้าใจตรงกัน บอกจุดมุ่งหมายของ
งานวิจัยและพัฒนานวัตกรรมของมหาวิทยาลัยแม่โจ้  
1) เน้นในเรื่องส าคัญ (Focus and commitment to priorities)
2) ตั้งเป้าหมายที่ท้าทาย
3) ปรับองค์กรให้เป็นไปในทิศทางเดียวกันและท างานเป็นทีม (Align and 

Connect for  TEAMWORK)

4) มีผู้รับผิดชอบและติดตามได้ง่าย

Key results เป็นผลลัพธห์ลัก ทีม่คุีณภาพ บอกใหรู้้ว่าบรรลุเป้าหมาย เป็นการ
วัดเชิงปริมาณทีม่ค่ีาเป้าหมายชัดเจน
*** Accountabulity แสดงถงึศักยภาพและตอ่ยอดสู่การวจิัย Strategic Fund
และพันธกิจของ MJU ได้ในอนาคต

แผนงานวิจัย > 
1.........
2.....
3...........

ปีตอ่ไป เราควรท าอะไรทีด่กีว่าเดมิ ทา้ทายกว่าเดมิม  
ต่อยอด ขยายผลอย่างไร
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เป้าประสงค ์1
1. มหาวทิยาลัยผู้น าดา้นเกษตรอนิทรียข์องประเทศ 
ด้วยการยกระดับการผลิตเกษตรอินทรียแ์ละเกษตร
ปลอดภยัเชือ่มโยงสู่อุตสาหกรรมเกษตรแปรรูปทีส่ร้าง
มูลค่าสูง 

แผนยุทธศาสตรก์ารวจิัย มหาวทิยาลัยแม่โจ้



ผลลัพทห์ลัก ตน้น า้
- สายพนัธุ ์เมลด็พนัธุ.์.........

กลางน า้
Product / process / 

model /platform/etc.,

ปลายน า้

ร้อยเรียง สอดคล้องกัน
• มีใหเ้ลือก 
• เพิม่เตมิไดจ้ากนักวจิัย  ทีชั่ดเจน เฉพาะ

ทาง ปรับใหค้มชัดจากของเก่า > 
advance

• หารือกันในกลุ่มแผนงานวิจัย 
 เลือกผู้อ านวยการแผน
 ท าอย่างไรทีจ่ะท าใหแ้ผนร้อยเรียง มี KR

ตาม เป้าประสงค ์วางแผนระยะเวลา 5 ปี 
• ตัง้ทมีเขียนแผน (กลุ่ม a1-a2-a3)

Accountable



FF 66 มีก่ีแผนงานวจิยั
1. นวัตกรรมการเกษตรอินทรีย์ (Organic farm) จากท้องถิ่นสู่สากล (พืช-สัตว์-ประมง-สมุนไพร ) -

กัญชา กัญชง)  (ดร.อดิศร สิทธิเวช)
2. การเกษตรและอาหารตลอดห่วงโซ่คุณค่าจากฐานชีวภาพ   

2.1 พืช (ดร. สุรีวัลย)์ 2.2 สัตว์และประมง (ดร.นิวุฒ)ิ 
3. นวัตกรรมการเกษตร และเกษตรอัจฉริยะ (ดร.ศุทธิดา)
4. การแปรรูปเพื่อสร้างมูลค่าผลิตภัณฑ์  (ดร.อ้อย)
5. การพัฒนาเศรษฐกิจใหม่  (BCG Model; Bio-Circular-Green Economy) (คณบดีเศรษฐศาสตร์)
6. การจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม ที่สามารถแกไขปญหาทาทายและปรับตัวไดทันต

อพลวัตการเปลี่ยนแปลงของโลก (ออ แม้ว)
7. การพัฒนาทรัพยากรมนุษย์เพื่อพร้อมรับปรับเปลี่ยนกับสถานการณ์โลก ((ผอ. ส านักวจิัยฯ) 

พัฒนาองค์ความรู้ด้านงานวิจัยพื้นฐานสู่การเป็น Frontier Knowledge เพ่ือเสรมิสรา้งก าลงัคนชัน้น า
13



ท าความเข้าใจ 
Integrate

Objective
ปรับเปลี่ยนให้คมชัดได้

KR

โครงการ A

โครงการ B

โครงการ C

โครงการ D

KR 

1. 

2. 

3. 

4. 

TIMELINE แผนงานวิจัย

Commitment สกสว/ MJU สมาชิกสามารถปรับเปลี่ยนชื่อให้คมชัด สอดคล้องกับโครงการย่อย
ในแผน  แต่ ต้องรักษา keywords

ร้อยเรียง/ ตกลงกัน

ภายใน สัปดาห์นี้

1 week >> แก้ไขตามข้อเสนอแนะของผู้ทรงคุณวุฒิ

Product/ Process/ Model >> งานของเรามคีวามแตกต่าง/ ความพิเศษ จากงานวิจัยเดิม/ ของ
คนอื่น/ ผลงานที่มีอยูอ่ย่างไร

บางโครงการอาจจะต้องReview เพิ่ม



ยุทธศาสตร์

Flagship

KR

แผนงานวิจัย

เป้าประสงค:์

1. 

2. 

3. 

1. 

แผนย่อย 

Impact:



 แผนยุทธศาสตร์

 Objective
……………………………..

Flagship Key Results

แผนงานวิจัย
• ................................

โครงการวิจัย
• ................................



บูรณาการชุดความรู้ เทคโนโลยีและบุคลากร พร้อมพัฒนาก าลังคน
และต่อยอดเทคโนโลยี
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การ
ผลิตพืช

อินทรีย์และ
เกษตรปลอดภัย

1. Intervention farming 
- สายพันธุ์/เมล็ดพันธุ์อินทรีย์ที่มีคุณภาพ 
- เทคโนโลยีการเพาะปลูก
- ติดตาม ตรวจวัดสภาพอากาศ
- ธาตุอาหารและน้้าในดิน-ปุ๋ยอินทรีย/์ 

สารชีวภาพ
- ระบบน้้า/ ชลประทาน
2. เทคโนโลยีการผลิตสมัยใหม่ (Smart farm: 

โรงเรือนอัจฉริยะ/ IOT/ Sensor 
Technology/ Drone)

การแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่า
ผลผลิต

วิสาหกิจชุมชน 
(product champion)

Pre-production

Production Harvest/Post-harvest Enhancement Distribution

Tangible 
Knowledge 

Implementing 
Technology and 

Innovation

- การดูแล  (น้้า/ปุ๋ย/สารชีวภาพ)
- การตรวจสอบและจัดการโรคและแมลงศัตรูพืช

Farming
Practice

planting

harvesting

Post-
harvest

- การควบคุมอุณหภูมิที่เหมาะสมเพื่อการเก็บรักษา
ผลผลิต

- การป้องกัน-จ้ากัดโรคและแมลงศัตรู
- โรงคัดบรรจุและเก็บรักษา

- ลดการสูญเสียจาก
การเก็บเกี่ยว

- รักษาคุณภาพผลผลิต
ก่อนการแปรรูป-ส่ง
ตลาด

- ระบบการเพาะปลูกพืชอินทรีย์
- ระบบวนเกษตรอินทรีย์
- เกษตรทฤษฎีใหม่

นวัตกรรมการ
จัดการการผลิต

1. คัดเลือกสายพันธุ์พืชที่เหมาะสมและผลผลิตตาม
ความต้องการ

2. พัฒนาศักยภาพสายพันธุ์พชืเพื่อการปลูกในระบบ
เกษตรอินทรีย์

3. ผลิตปุ๋ยอินทรีย์จากของเหลือจากโรงงาน
อุตสาหกรรม

4. ควบคุมการปลดปล่อยธาตุอาหารของพืช
5. พัฒนาระบบการปลูกแบบอัจฉรยิะ ตามที่ตลาด

ต้องการ
6. สารธรรมชาติทดแทนสารเคมีทางการเกษตร

การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 
และการขนส่ง 

1. ตลาดออนไลน์
2. ตลาดค้าปลีกชุมชน-เล็ก-ใหญ่
4. เครือข่ายภาคธุรกิจ
5.    โรงงานแปรรูป
4. ส่งออก

กลยุทธ์ทางการตลาด สมัยใหม่

Traceability

1. Product champion (ล้าไย  ข้าว เมล็ดพันธุ์อินทรีย์ กัญชง กัญชา)
3. การลดความชื้นข้าวเปลือกด้วยพลังงานแสงอาทิตย์ร่วมกับแก๊สชีวชีวมวล
4. พลังงานจากวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตรเพื่อแก้ปัญหาหมอกควัน
5. ปัจจัยการผลิตอินทรีย์ -ปุ๋ยอินทรีย์จากของเสียเศษเปลือกมะม่วงสุกจากโรงงาน

อุตสาหกรรม
6. การเตรียมสกัดสาร ส้าคัญจากพืชมูลค่าสูง
7. พัฒนาฮอร์โมนพืช
8. การใช้พลังงานสะอาดทางการเกษตร
9. การเตรียมผลผลิตเพื่อเข้าสู่กระบวนการแปรรูป

Smart packaging
Logistics and tracking

1. บรรจุภัณฑ์ที่สวยงาม และเก็บได้นาน
2. โรงงานบรรจุกระป๋อง ถุงพิเศษ ปรุงรส
4. สกัดสาร ส้าคัญและพัฒนาผลิตภัณฑ์ร่วมกับ

อย่างอ่ืนให้มูลค่าสูง
5. ระบบการเก็บรักษาผลผลิตที่เพ่ิมมูลค่า
6. การขนส่งระยะสั้นลดปัญหาสร้างคาร์บอน

1. ตลาดท้องถิ่น  ตลาดสมัยใหม่
ตลาดเฉพาะ ตลาดผู้สูงวัย

2. ปัจจัยการผลิตอินทรีย์
3. ตลาดต่างประเทศ

Young smart farmers



ปรับปรุงสายพันธุ์คุณภาพ
เพ่ือการเพาะเลี้ยงอย่าง

ยั่งยืนและทนต่อโรค

การเพาะเลี้ยงสัตว์น้ าให้มี
คุณภาพ ปลอดภัย และ

เพียงพอต่อความต้องการ
ตลาด

ยกระดับคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์ โดยค านึงถึง

ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
วัตถุดิบและความต้องการ

ของตลาด

ส่งเสริมและสนับสนุนการ
พัฒนาตลาดสินค้าสัตว์น้ า

- พัฒนาสายพันธุ์ที่เหมาะสมต่อการเพาะเลี้ยงเพื่อ
อุตสาหกรรมและกลุ่มเกษตรกรรายย่อย

- เพาะฟักและการอนุบาล
- อาหารและเคมีภัณฑ์สัตว์น้้า : คุณภาพต่อการ

เจริญเติบโตตามอายุ

1. ระบบ Smart farming / Organic / 
Closed recirculating system/ 
Aquaponics system

- การเลี้ยงในบ่อดินด้วยวัตถุดิบในท้องถิ่น/ 
การเลี้ยงในบ่อดินด้วยอาหารส้าเร็จรูป

- Aqua feed  
2. ส่งเสริมและฟื้นฟูแหล่งเพาะเลี้ยงสัตว์น้้า
3. อนุรักษ์ความหลากหลายสายพันธุ์พ้ืนถิ่น
4. สาหร่ายสไปรูลิน่าระบบเปิดด้วยพลังงาน
แสงอาทิตย์

- การแปรรปูผลิตภัณฑ์ท้องถิ่น
- แปรรูปอาหารพร้อมรับประทาน
- ออกแบบสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ ตราสินค้า

และบรรจุภัณฑ์

- ตลาดออนไลน์ / ตลาดสินค้าเกษตร / 
ธุรกิจร้านค้า ฯลฯ / การส่งออก

- การจัดส่งผลิตภัณฑ์ (พันธุ์สัตว์น้้า/ 
ผลิตภัณฑ์จากสัตว์น้้า)

- เครือข่ายเกษตรกรเพาะเลี้ยงสัตว์น้้า

เทคโนโลยีการประมง การจัดการฟาร์ม นิเวศและผลผลิต Knowledge Technology and Innovation

- การคัดเลือกพ่อแม่พันธ์ุเพื่อผลิตปลานิลเพศผู้โดยการใช้
ฮอร์โมน Methytestosterone และกวาวเครือแดง ( 
Pueraria mirifica )

- การพัฒนาสูตรอาหารปลานิลโดยใช้กากเหลือจากการหมัก
มูลสุกรทดแทนแหล่งโปรตีนเพื่อลดต้นทุนการผลิต

- ระบบการเลี้ยงปลาบึก ในบ่อดินเพื่อการค้า
- การเลี้ยงปลานิลด้วยความหนาแน่นสูงในบ่อคอนกรีตที่มี

ระบบไหลเวียนแบบปิด
- กากถัว่เหลืองเพื่อผลิตซินไบโอติกโปรตีนสูงเพ่ือาหารสัตว์น้้า

Young smart 
farmers 

นวัตกรรมอาหาร
สุขภาพและเวชส าอาง

การขนส่งโดยระบบหอ้งเย็น
………………………………..

ปัจจัยการผลิต

การจัดการ
นิเวศ-ฟาร์ม

การเพิ่มมูลค่า-
แปรรูป-บรรจุ

ภัณฑ์

การกระจาย
ผลิตภัณฑ์สู่

ตลาด



จัดการฟาร์ม/โรงเพาะเลี้ยง

- ระบบการจัดการฟาร์มแบบ Smart Livestock
- พัฒนาระบบการเลี้ยงในฟาร์มที่ได้มาตรฐาน
- ป้องกันและแพร่ระบาดโรค
- การก้าจัด บ้าบัดของเสียจากฟาร์ม
- การประเมินผลกระทบที่ก่อให้เกิดความ

เสียหายแก่สิ่งแวดล้อม

ตรวจสอบ ติดตาม 
การเจริญเติบโต

ช าแหละ 
แปรรูป และการตลาด

การจัดการอาหารสัตว์ 
(คุณภาพ/ โภชนาการ/ แหล่งที่มา/ 

การเก็บรักษา) 
• การปรบัปรุงคณุภาพถั่วเหลือง

เพ่ือเป็นแหลง่โปรตีนส าหรบัการ
ผลติสตัวใ์น ระบบปศสุตัวอ์ินทรยี์1.ผลิตพ่อ-แม่พันธุ์/ ลูกพันธุ์/ น้้าเชื้อ

2.ติดตามสัตว์รายตัว Animal identification เพื่อประสิทธิภาพ
ในการเลี้ยง

3.ติดตามความผิดปกติของแต่ละช่วงการเจริญเติบโต (การกิน
อาหาร/ การขับถ่าย)

4.ตรวจสอบความปลอดภัย โดยเฉพาะการใช้ยาในสัตว์ (ฮอร์โมน
เร่งการเจรญิเติบโบ/ สารเร่งเนื้อแดง)

การจัดการด้านสุขภาพสัตว์เพ่ือควบคุม
และป้องกันการเกิดโรค

การจัดการด้านสวัสดิภาพสัตว์
(Animal Welfare)

การจัดการฟาร์ม (in door /outdoor)

อาหารเลี้ยงสัตว์

การกระจายผลผลิตเพื่อตอบสนอง
ความต้องการของผู้บริโภค

- การขนส่งที่ถูกวิธี
- การควบคุมอุณหภูมิภายในห้องเย็นระหว่าง

ขนส่ง
- การสร้างระบบการตลาดที่มีหลายช่องทาง

สร้างมาตรฐานการแปรรูป
- การตัดแต่งชิ้นเนื้อ บรรจุภัณฑ์
- แปรรูปพร้อมทาน/พร้อมปรุงที่

มูลค่าสูง
- การแช่แข็งเพ่ือการถนอมอาหารใน

ระยะยาว

โรงงานช าแหละที่ได้มาตรฐาน
- ระบบการผลิตที่ดี GMP และ HACCP
- สร้างมาตรฐานความปลอดภัยอาหาร 

เช่น รสชาติ โภชนาการ วัฒนธรรม
- ตรวจสอบยาปฏิชีวนะตกค้างใน

อาหาร/เนื้อสัตว์

Tangible Knowledge-
Technology and Innovation

1. อาหารไก่ไข่ต่อผลผลิตไข่และคุณภาพไข่
2. สารสกัดธรรมชาติในอาหารไก ่หมู วัว ต่อประสิทธิภาพ

การผลิต คุณภาพเนื้อ และปริมาณเช้ือ
3. โรงงานอาหารสัตว์อินทรีย์
4. ระบบการก้าจัดของเสียจากฟารม์ที่สมบูรณ์
5. แหล่งโปรตีนทดแทนในอาหารสัตว์

1. การพัฒนาน้้ายาแช่แขง็น้้าเชื้อโคเพื่อทดแทนไข่แดง
2. การตรวจสอบการเป็นสัดของวัวเพศเมีย
3. สารสกัดธรรมชาติเพื่อการดูแลสุขาภิบาลสัตว์
4. สารสกัดธรรมชาติเพื่อแทนสารเคมีในกระบวนการต่าง ๆ 

เช่นการออกไข่ เนื้อแดง เป็นสัด
5. ระบบการเลี้ยงสัตว์อารมณ์ดี
6. ระบบการเลี้ยงสัตว์อัจฉริยะ

1. โรงช้าแหละมาตรฐานสุกร และโค
2. การบ่มเน้ือคุณภาพสูงเพ่ือผลิตชิ้นเนื้อสเต๊ก
3. สารสกัดธรรมชาติเพื่อการถนอมอาหารและการแปรรปู
4. การตลาดราคาสูง ทั้งแบบออนไลน์และธรรมดา ขายปลีก 

ขายส่ง
5. สินค้าแปรรูปพร้อมปรุงอินทรีย์

นวตักรรมการตรวจโรคดว้ยเทคนิค PCR 
ในฟารม์เพ่ือการประเมินทางชีวภาพและ
การเกษตรแมน่ย าสงู เพ่ือการปอ้งกนัโรค
ในฟารม์ปศสุตัวแ์ละประมง

- หลักสูตรการเรียนรูต้ลอดชีวิต



Knowledge

Technology and 
Innovation

- เครื่องด่ืมสุขภาพจากสาสกัดผงกาแฟ 
- ผงใบข้าวหอม
- ขนมจีนเส้นหมักด้วยหัวเชื้อบริสุทธิ์ ชุมชนแม่ยางโพธิ์
- ซินไบโอติกจากลูกส ารอง

อาหาร
และยา สุขภาพ

อนามัย

มรดกภูมิปัญญาของอาหาร - การเพิ่มมูลค่าของอาหารจากทุนทางวัฒนธรรม
- เพิ่มมูลค่าในผลิตภัณฑ์ด้วยกระบวนการ Service Design
- การปรับตัวของธุรกิจ/ผู้ประกอบการต่อสถานการณ์การเปลี่ยนแปลงทางสังคมและ

วัฒนธรรมที่ส่งผลต่อการกินอย่างรวดเร็ว

- Food availability: ปริมาณและคุณภาพที่เหมาะสม
- Food access: การเข้าถึงทรัพยากรอาหารที่มีคุณค่าทางโภชนาการ
- Food utilization: ประโยชน์ของอาหารเพื่อสุขภาพอนามัยที่ดี
- Food stability: ความมั่นคงของอาหารในภาวะวิกฤติ
- Nutritional security: การรักษาคุณค่าทางโภชนาการ

Functional food: อาหารที่มีสาร
อื่นที่เป็นประโยชน์ตอ่สุขภาพ 

นอกเหนือจากมีสารอาหารท่ีมีคุณค่า
ทางโภชนาการ

- ความปลอดภัยและคุณภาพอาหาร
- ลดขยะ/ของเสียในกระบวนการ

- การแขง่ขันทางการตลาด
- การลดต้นทุน/เพิ่มมูลค่าอาหาร

Gastronomy
ศิลปะวิทยาการอาหาร

- อาหารตามประเพณีท้องถิ่นที่สืบทอด
- การปรุงแต่ง/ วัตถุดิบเฉพาะท้องถิ่น
- วัฒนธรรมการกนิ/ วิธีการกินอาหาร

- กฎ ระเบียบ ข้อปฏิบัติท้องถิ่นของอาหารแต่ละประเภท

การพฒันาระบบนิเวศนวตักรรมอาหาร ผ่านการพฒันา "Creative 
Competitiveness" ครบั หรอืการเสรมิขีดความสามารถเชิง
สรา้งสรรค ์เพ่ือผลกัดนัผูป้ระกอบการฐานนวตักรรม โดยมุ่งเนน้การน า
ทรพัยากรของตวัเองมาใชใ้หเ้กิด productivity สงูสดุ สรา้ง utility 
ดว้ยการ optimize ทรพัยากรใหเ้หมาะสม

“การเพ่ิมมลูคา่อาหารจากทนุทางวฒันธรรม” (Culinary Heritage & 

Sustainable Gastronomy: Redefining the Opportunity in 
the New Reality)
ท าความเขา้ใจเก่ียวกบัตน้ทนุทางวฒันธรรม ต่อยอดและปรบัตวัเพื่อรบัมือกบั
สถานการณปั์จจบุนัและสรา้งการบรกิารใหมท่ี่ถกูใจลกูคา้และเพิ่มมลูค่าใหผ้ลิตภณัฑ์
ดว้ยกระบวนการ Service Design



1. ลดการปลดปล่อยก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ระหว่างกระบวนการผลิต
2. การลดความสูญเสียความหลากหลายทางชีวภาพจากความแปรปรวนของสภาพอากาศอย่างรวดเร็ว
3. ลดความเสี่ยงด้านทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมจากการเกิดภัยธรรมชาติ  (ภาวะแห้งแล้ง น้้าท่วม                   

ดินโคลนถล่ม และไฟป่า ฯลฯ)

ลดภาวะโลกร้อนและความแปรปรวนของสภาพอากาศ

Technology 
and 

Innovation

1. ผลิตภัณฑ์ที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม โดยส่งเสริม 3R (Reuse, Reduce, 
Recycle)

2. พลังงานทางเลือก-พลังงานทดแทน: Alternative Energy เช่น แสงอาทิตย์
(solar) /ลม (wind) /ไฟฟ้าพลังน้้า (hydroelectric) /ชีวมวล (biomass)

3. พลังงานหมุนเวียน: Renewable Energy 1. กระบวนการออกแบบวางแผนการพฒันาที่ค้านึงถึงการอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม
2. การปกป้องทรัพยากรธรรมชาติ
3. การพัฒนาผลิตภัณฑ์และเทคโนโลยีที่ช่วยรักษาสิ่งแวดล้อม
4. ใช้ทรัพยากรใหเ้ป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพ เพื่อลดความสิ้นเปลือง และใช้ทรัพยากรอย่างรู้

คุณค่า (การประหยัดพลังงานไฟฟา้/ ระบบท้าความเย็นแบบ Evaporative ในอาคาร/ การ
จัดการขยะ)

5. ลดการปลดปล่อยของเสีย น้้าเสีย และการใช้สารเคมีที่เป็นอันตรายต่อสิ่งแวดล้อม

• การจัดการพลังงานและ                
สิ่งแวดล้อมพลังงานชีวมวล
• การผลิตก๊าซชีวภาพจากวัสดุเหลือ

ทิ้งทางการเกษตร
• การพัฒนาพลังงานจากวัสดุเหลือทิ้ง

ทางการเกษตร

- เทคโนโลยีพลังงานทดแทนเพือ่ชุมชน
- บรรจุภัณฑ์เพื่อยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
- พลังงานทดแทนเพือ่เครื่องจักรกลการเกษตรและอาหาร
- เทคนิคการท้าความเย็นและความร้อนแบบพาสซีฟในอาคารและ

เรือนกระจก
- พลังงานความร้อนจากแสงอาทิตย์ ใน Greenhouse และแปรรูป

- บ้าบัดน้้าเสียด้วยกระบวนการ phitocalalysis
- บริหารจัดการขยะชุมชนและเทคโนโลยี
- จัดการและการอนุรักษ์พลังงานไฟฟ้าในอาคารและ

โรงงานอุตสาหกรรม
- แก๊สชีวภาพจากขยะอินทรีย์ เพื่อทดแทนแก๊สหุงตม้

ในชุมชน

สร้างสังคมท่ีมุ่งเน้นการรีไซเคิลและใช้พลังงานทดแทน

(B) (C)(A)

ความรับผิดชอบต่อสังคม
Energy and 

Environment

(B)
(A)

(C)



แผนงานวิจัย “การพฒันาเกษตรอจัฉรยิะ เพื่อเพิ่มคณุภาพผลผลติสูภ่าคอตุสาหกรรมของพืชเศรษฐกิจ ล าไย กญัชงและพืชสมุนไพร
Innovative Technology on Shelf Life Extension and Transportation of Commercial Sea Grape (Caulerpa lentillifera)

โอกาสMarket capital
มลูค่าทางการตลาด

1. สารพฤกษาแคนนาบินอยด์ (Phyto cannabinoid) มีสมบัติเชิง
หน้าที่ (Function) ที่มีประโยชน์ต่อ สุขภาพหลายด้าน
โดยเฉพาะสสารแคนนาบิไดออล (cannabidiol,CBD) และ แคน
นาบิเจอรัล (Cannabigerol,CBG) 

2. กัญชงยังมีสารเตตร้าไฮโดรแคนนาบินอล 
(Tetrahydrocannabinol, THC)ที่มีความไวในการ ตอบสนองต่อการ
เปลี่ยนแปลงของสภาพแวดล้อมการเพาะปลูก และวิธีการปฏิบัติดูแล 
กล่าวคือ หากกัญชงเกิดภาวะเคลียด (Stress) จะสังเคราะห์สาร THC 
ออกมาในปริมาณมาก และอาจเกิน เกณฑ์ที่กฎหมายก้าาหนด ซึ่งจะ
เข้าข่ายเป็นพืชเสพติด

1. ระบบการปลูกอัจฉริยะใน
การผลิตกัญชงซีบีดีมูลค่าสูง ทั้ง
ระบบการปลูกในโรงเรือน และ
กา รปลู ก แบบกลา งแจ้ ง  ที่
สามารถรองรับการผลิตระดับ
อุตสาหกรรม
2. การจัดการและบริหารแปลง
กัญชงเพื่อมาตราฐานการผลิต
กัญชงซีบีดี
3. ปัจจัยที่เหมาะสมต่อการเพิ่ม
ผลผลิตกัญชงซีบีดีมูลค่าสูง 4. 
การเก็บเกี่ยวช่อดอก กัญชงซีบี
ดีที่ เหมาะสม และพัฒนาการ
เก็บรักษาช่อดอกซีบีดี ก่อนส่ง
เข้าโรงงานสกัด

ท่ีมา / ความส าคญั
1. นโยบายของรฐับาลไดเ้ปิด

โอกาสใหมี้การเพาะปลกูและใช้
ประโยชนจ์ากกญัชงสูก่ารสรา้ง
เศรษฐกิจ ฐานชีวภาพ

2. กญัชงเป็นพืชเศรษฐกิจท่ีมี
มลูคา่สงู เม่ือเทียบกบัพืช
เชิงเดี่ยวอื่นๆ ท่ีเกษตรกรปลกู
บนพืน้ท่ีป่าตน้น า้ การลด
สดัสว่นพืน้ท่ีปลกูพืชเชิงเด่ียว
เหลา่นีส้ามารถท่ีจะท าไดด้ว้ย
การสง่เสรมิปลกูกญัชง และ 
พฒันาพืน้ท่ีท่ีเหลือสูก่ารพืน้ฟใูห้
เป็นสภาพป่าดว้ยระบบวน
เกษตร ทัง้ยงัสามารถสรา้ง
รายไดใ้ห ้เกษตรกรอย่างยั่งยืน 

3. รฐับาลอนญุาตให้ import 
เมลด็พนัธุน์  าเขา้จาก
ตา่งประเทศ พ.ศ. 2564 -
2569  

งบประมาณ จาก สวก. 2,593,700 บาท 

Quality requirement

ภายใต้ข้อก้าหนดการผลิตแบบเกษตร
อินทรีย์เพื่อให้สารสกัดที่ได้มีความ
สะอาด ปราศจากการปนเป้ือนสารเคมี
ก้าจัดศัตรูพืชและโลหะหนักตกค้าง

เมลด็พนัธุอ์ินทรยีค์ณุภาพ
10/25/2021



สถานการณ์ปัญหา โอกาสและศักยภาพทางการผลิตและตลาด เทคโนโลยีและนวัตกรรม

สายพันธุ์ดั้งเดมิ : ล าไยเบี้ยวเขียว จังหวัดล้าพูน 

การเพิ่มมูลค่าทาง
การตลาด 

Market capital

1. ปัญหาด้านการขนสง่ผลผลติ
2. การส่งออกล าไยอนิทรีย/์สารตกค้างปริมาณมากในล าไย 
 สารพิษ Methanidophos
 สารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (SO2) 

ต้องไม่มีสารตกค้าง หรือต้อง < 50 ppm

 การวิจัย/พัฒนาสายพันธ์ุแท้ที่ดีของล้าใยคุณภาพ (Tissue 
culture/พัฒนาสายพันธ์ุดั้งเดิม)

 .............

 1) smart farm ที่เกษตรกรเข้าถึง (Ease access)
2) ต้นแบบ smart farm ที่จับต้องได้ (Medium –

small scale) 
 warning โรค แมลง ความชื้นในดินลดลง
 การพยากรณ์ การคาดการณ์ผ่านเครื่องมือ 

/application

 Smart  harvesting 
 Pro harvesting (………)

Smart Packaging (long life 
shelf)  

Smart Logistics 
………………………………..

ต้นน้ า

1. ผลผลิตล้นตลาด Over supply / คุณภาพต่ า (AA ≈ 20%)
2. การรวมกลุ่มของเกษตรกรขาดการบริหารจัดการ

0 20 40 60 80 100

0

ขาดแคลนน้้า 

ผลผลิตไม่ได้คุณภาพ

ปัจจัยการผลิตสูง 

โรคและแมลงศัตรูพืช

ขาดแคลนแรงงาน

0%          20%           40%            60%           80%         100%

สภาพอากาศ 
(ร้อนมากและมีฝนตก) 

ปัญหาการผลิตล าไยภาคเหนือ จากเกษตรกร 604 ราย
(ศูนย์วิจัยเศรษฐกิจและพยากรณ์ทางการเกษตร, 2562)

กลางน้ า

1. การแปรรูปไม่หลากหลาย (อบแห้ง/อบแห้งเน้ือสีทอง/น้้าสกัดเข้มข้น)
2. การบริหารจัดการหลังการเก็บเกี่ยวไม่ดีพอ 

(pre-harvest/(post-harvest) 

ปลายน้ า

พื้นที่ผลิต :
+ ผลผลิตที่ได้รับรองเป็นสินค่า GI (สินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์)
+ ที่ราบลุ่มน้้าปิง ที่ราบขั้นบันได และที่ราบลุ่มในหุบเขาซึ่งมีลักษณะเป็น 

ดินน ้ำไหลทรำยมูล

กระบวนการผลิต/คุณภาพ :
+ รูปแบบการผลิตดั้งเดิม (ต้นพันธุ์ การดูแลรักษา)
+ การผลิตแบบปลอดสารเคมี ได้มาตรฐาน GAP

- สารสกัดล้าไยเข้มข้น >> สมุนไพร/ทาง
การแพทย์

- Skin care
- ผลสด

ความต้องการของตลาดส่งออกเพิ่มขึ้น
จีน เวียดนาม ฮ่องกง และอินโดเนียเซีย

มีรสชาติเป็นเอกลักษณ์เฉพาะตัว กรอบ หวานก าลังดี เป็นล าไยพันธุ์หนัก

ราคาผลผลิตล าไยพันธ์ุเบี้ยวเขียวสูงกว่าสายพันธ์อื่นๆ > 8 เท่าตัว

Platform การตลาดที่หลากหลาย
Online Marketing/ Social Media Marketing/ ……..

Demand Site Supply Site
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