
ชื่อโครงการภาษาไทยการพฒันาการผลติวตัถุดบิและการแปรรูปผลติภณัฑ์เฉาก๊วยผงส าเร็จรูป
ชื่อโครงการภาษาอังกฤษ Development of Grass Jelly Raw Material Production and Instant Grass Jelly Product 
ชื่อนักวิจัย วาริน สุทนต์, กาญจนา นาคประสม และนรินทร์ ท้าวแก่นจันทร์ สังกัดคณะ/ส่วนงาน คณะผลิตกรรมการเกษตร มหาวิทยาลัยแม่โจ้
งบประมาณ 350,000 บาท ระยะเวลาด าเนินงาน 1 ปี

มิติการน าไปใช้ประโยชน์
 เชิงวิชาการ
 เชิงพาณิชย์
 เชิงนโยบาย
 เชิงสาธารณะ
 เชิงชุมชนและพื้นที่

ที่มาและความน่าสนใจของการวิจัย 
ต้นเฉาก๊วยนิยมน ามาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์อาหารคือ เครื่องดื่มเฉาก๊วย และผลิตภัณฑ์เจล รับประทานแก้ร้อนใน กระหายน้ า วัตถุดิบเฉาก๊วยแห้งที่น ามาท า

ผลิตภัณฑ์ส่วนใหญ่น าเข้ามาจากต่างประเทศ คือจากประเทศอินโดนีเซีย เวียดนามและจีน  ซ่ึงมีปริมาณน าเข้าประมาณปีละ 400-500 ตัน ผลิตภัณฑ์เจลเฉาก๊วยที่
ผลิตได้แม้ว่าจะมีผู้นิยมบริโภคมาก ผลิตภัณฑ์นี้กลับไม่สามารถเก็บรักษาได้นาน ซึ่งผู้ประกอบการจะใช้วิธีการจัดส่งผลิตภัณฑ์ที่ผลิต ในแต่ละวันให้กับตัวแทน
จ าหน่ายทันที ดังนั้นหากการจัดการด้านโลจิสติกส์ไม่ดี ก็จะเกิดปัญหาความเสียหายจากตัวสินค้าเสื่อมคุณภาพได้ การพัฒนาผลิตภัณฑ์เฉาก๊วยผงส าเร็จรูปจึงเป็น
แนวทางหนึ่งในการแก้ปัญหา เนื่องจากเฉาก๊วยผงที่ผลิตได้สามารถเก็บได้นาน

วัตถุประสงค์ของการวิจัย
-เพื่อให้ได้กรรมวิธีที่เหมาะสมในการผลิตต้นเฉาก๊วยเพื่อเป็นวัตถุดิบที่มีคุณภาพในการแปรรูปผลิตภัณฑ์เฉาก๊วยผง

-เพื่อให้ได้กรรมวิธีที่เหมาะสมในการผลิตเฉาก๊วยผง

กระบวนการศึกษาวิจัย
• 1. การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตวัตถุดิบเฉาก๊วยเพื่อการแปรรูปผลิตภัณฑ์เฉาก๊วยผงส าเร็จรูป
• 2. การพัฒนากรรมวิธีการผลิตเฉาก๊วยผงส าเร็จรูป

• 2.1 การศึกษากรรมวิธีในการสกัดสารเกิดเจลจากต้นเฉาก๊วย
• 2.2 การศึกษาระยะเวลาที่เหมาะสมในการสกัด
• 2.3 การศึกษาหาส่วนผสมที่เหมาะสมในการผลิตเฉาก๊วยผงส าเร็จรูป        
• 2.4 ศึกษาวิธีเตรียมเจลจากเฉาก๊วยผงส าเร็จรูป

ผลการศึกษาวิจัย 

1. การให้ปุ๋ยเคมี (15-15-15) และปุ๋ยอินทรีย์มูลไก่ ให้ผลดีที่สุดในการส่งเสริมการเจริญเติบโต และปริมาณผลผลิตน  าหนักแห้งของต้น การให้ปุ๋ยมูลค้างคาวอย่างเดียว และการให้
ปุ๋ยมูลไก่ร่วมกับปุ๋ยมูลค้างคาว ช่วยเพิ่มปริมาณแทนนินสูงกว่าการให้ปุ๋ยกรรมวิธีอื่นๆ

2. การปลกูตน้เฉาก๊วยในสภาพไม่พรางแสง ใหผ้ลดีท่ีสดุในการสง่เสรมิการเจรญิเติบโตดา้นการแตกยอด ใหป้รมิาณผลผลิตน า้หนกัสดและน า้หนกัแห้งของตน้เพิ่มขึน้ และ
ช่วยเพิ่มปรมิาณสารประกอบฟีนอลิกและสารประกอบยโูซลิกสงูท่ีสดุ 

3. การเก็บเกี่ยวต้นเฉาก๊วยที่อายุ 90 วัน มีค่าเฉลี่ยด้านความสูง และปริมาณกัมสูงที่สุด ในขณะที่ปริมาณแทนนินมีค่าสูงในต้นที่อายุ 90 และ120 วัน 

4. การสกดัโดยใชเ้ฉาก๊วยแหง้ 1 กก.ผสมสารละลาย โซเดียมไบคารบ์อเนต 0.45% จ านวน 24 ลิตร ใหป้รมิาณสารสกดัผงมากท่ีสดุ และใหค้ณุภาพของเจลลี่เฉาก๊วยที่
ทดสอบทางประสาทสมัผสัท่ีดีกวา่กรรมวิธีสกดัท่ีใชเ้ฉาก๊วยสด โดยระยะเวลาสกดัท่ีเหมาะสมคือ 3 ชั่วโมง

5. อตัราสว่นผสมที่เหมาะสมส าหรบัก๊วยผงส าเรจ็รูปคือ เฉาก๊วยผงสกดั 0.75% ผสมแปง้เทา้ยายม่อม 4% ใหผ้ลการทดสอบในภาพรวมทางกายภาพ และทางประสาท
สมัผสัท่ีดีกว่าส่วนผสมสตูรอื่น การเตรียมเจลจากเฉาก๊วยผงส าเร็จรูป ควรใชอ้ตัราเฉาก๊วยผงระหว่าง 5-10 กรมัต่อน า้ 100 มล. โดยอตัรา 7.5 กรมัมีแนวโนม้ของ
คา่เฉลี่ยการทดสอบทางประสาทสมัผสัสงูกวา่กรรมวิธีอื่น

กิตติกรรมประกาศ: ขอบขอบคุณ สกสว. ทีส่นับสนุนงบประมาณในการวจิัย

ผลผลิตของโครงการวิจัย
-ตน้แบบผลิตภณัฑเ์ฉาก๊วยผงส าเร็จรูป

-เทคโนโลยีการผลิตวัตถุดบิเฉาก๊วย

-กรรมวิธีสกัดสารเกิดเจลจากวัตถุดบิเฉาก๊วย

ผลลัพธ:์ เพิม่ปริมาณและคุณภาพวัตถุดบิเฉาก๊วยในแปลงปลูกของเกษตรกร เพิม่ศักยภาพและผลตอบแทนของธุรกจิการแปรรูปเจลลี่  

เฉาก๊วยของผู้ประกอบการ

ผลกระทบ: ส่งเสริมและสร้างรายไดแ้ก่ธุรกจิการแปรรูปผลิตภณัฑเ์จลลี่เฉาก๊วย

จุดเด่นโครงการ : พัฒนาเทคโนโลยีการผลิตวัตถุดิบเฉาก๊วยในประเทศ เพื่อลดการน าเข้า และพัฒนา
รูปแบบผลิตภัณฑ์เจลลี่เฉาก๊วยในรูปแบบผงส าเร็จรูปที่มีอายุวางขายในตลาดเป็นเวลานานกว่าผลิตภัณฑ์
เจลลี่เฉาก๊วยสด ที่มีอายุการวางขายสั้นมาก


